
 

 

            PER LA PRESENZA DI ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE ADDETTO 
 

            Alcune componenti dei nostri piatti implicano l’utilizzo di additivi alimentari naturali, le informazioni a 

           riguardo sono disponibili consultando l’apposita documentazione che verrà fornita su richiesta. 

             Alcuni alimenti possono subire la nostra catena del freddo 

 

Antipasti 

Parmigiana di melanzane        €  30.00 

L’uovo di Colonna, funghi, caviale e zucchine     €  40.00 

Zuppa asciutta di pesce        €  40.00 

Baccalà mantecato in coppa, crema di patate e bottarga di muggine  €  35.00 

Rollè di coniglio, foie gras e composta di cipolle     €  35.00 

 

Primi 

Tortelli di genovese con pere e provolone dolce     €  32.00 

Agnolotto, ragù di coniglio e salsa alla cacciatora    €  32.00 

Tartare e cappelletti di scampi al burro di cicale     €  38.00 

Tajerin integrali al ragù di mare       €  35.00 

Tonnarelli fumè e cannellini bianchi      €  32.00 

 

Secondi 

Faraona, foie gras, chutney di pere e cavolo rosso    €  45.00 

Capretto in casseruola, sedano e menta      €  40.00 

Capocollo di maialino croccante, purè e mostarda di frutta   €  40.00 

Piccione           €  45.00 

Trancio di cernia, misticanza e salsa champagne      €  45.00 

Orto di Labico         €  28.00 

 

Dessert 

Tatin di mele con gelato alla vaniglia e cannella     €  25.00 

Diplomatico crema, cioccolato e caramello salato    €  25.00 

Millefoglie, crema chantilly e zabajone      €  25.00 

Pera, zafferano, crumble al cioccolato e crema inglese    €  25.00 

Marchesa, cioccolato e caffè       €  25.00 

Gelato di cassata e cannolo di ricotta      €  25.00 

 

Carrello dei Formaggi 
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Senza tempo          € 140.00 
 

Benvenuto dello Chef 

L’uovo di Colonna, funghi, caviale e zucchine      

Negativo di carbonara  

Tonnarelli fumè e cannellini bianchi    

Capocollo di maialino croccante, purè e mostarda di frutta 

Pre dessert 

Diplomatico crema, cioccolato e caramello salato 

Piccola pasticceria e pralineria 
 

 

 
 

Il mare di Roma         € 140.00 
 

Benvenuto dello Chef 

Baccalà mantecato in coppa, crema di patate e bottarga di muggine     

Tartare e cappelletti di scampi al burro di cicale 

Tajerin integrali al ragù di mare    

Trancio di cernia, misticanza e salsa champagne    

Pre dessert 

Millefoglie, crema chantilly e zabajone  

Piccola pasticceria e pralineria 
 

 

 

 


