BE #ood

HOMN BASTA ILTEMPO DI UNA CEMA

PER VIVERE APFIEMO LA PROPOSTA DELLO CHEF DI LABIC
CHE PER GUESTC HA CREATO UN RESORT & SPA
A POCHI CHILOMETRI DA ROMA

o Kedrea Gari

[a Labice a Romia e ritomna. Quanti dei swoi
clienti dell'Crpen |a sequono a Valle Fredda?
Svariati. Molti cenana all'Open « voglia-
no continuare  'esperienza Colonna.
Un'esperienza a 3607 che oltre il tempo
i una cena.

Woody Allen le chiese un roman brunch,
avvers un pasto oo i profumi delle avole
romane: Lasagne, Polpetie al sugo, Saltim-
bocca alla romana, Fomodor e riso, Ricotti-
ne fresche. Come si presentano questi piatti
@ una clientela gourmel, senza snaturame il
caraticre popolare?

Quella chie caratterizza il mio vora i la vae
kenizzazione dell'scosistema gastronomica
fafto dei prodotti di stagione del nostro ters
rikoric. La mia & wna cucina che non rinne-
&0 la sua origine contadina. Un linguaggio
arnginale, ma ispirato alla tradizione. Allen
all'epoca s affidd a me per queste ragioni.

Ha da poco messo a dimora le prime pianie
del pomodoro Torpedine: quali Acefie sono
nate altomo a questo orlaggio?

Il Torpeding & il pomoders laziale che par-
L <fi tesritario e che rispetta letica del lavo-
ra2. Per questi motivi e per il suo gusto, spo-
sala mia filosofia ed era inevitabie che gl
dedicassi piatti importanti del mio menie la
Carbomatriciana, la Zuppa di pesce, la Pap-
pa al pomodoro & la mitica Pancanella. 1l
parce naturale o \Valle Fredda & inaltre f2-
mosa per la coltivazione del cosiddetto pis
sello labicana, che mi ha ispirato delle n

cette di antica tradizione armaonicaments
sviluppate in una cucina romana madenma

Mella sua ormai lunga carricra cosa & cams
biato nelle richieste dei clienti e cosa, inveos,
& rimasto imvariato?

Un fenomena i via di espansiene, ma an.
cora contenuba, & la richiesta dei clienti ve-
gani i ricette legate 2 loro vakori. In gue-
st cambiamenta, destinate a crescere, il

min territonie non soke mon incontra pros
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LA MIA CUCINA NON RINNEGA LA SUA ORIGINE
CONTADINA. UN LINGUAGGIO ORIGINALE,
MA ISPIRATO ALLA TRADIZIONE

blemi, ma nen ha neandhe bisognae di siar-
zarsi vista ka sua ricchezza in termini di bio-
diversita. Mon & un caze che la Yignarola sia
un'antica ficetia romana.

Grazie 3l vostro comtribute, di recente &
stata restaurata e trasformata in alfrazio:
ne archealogica la Wia Labicana: che signi-
ficate riveste riportare alla luce un‘antica
stradla consolare?

[ stato un sogno che fincorreva da fanto. £

stata un'emozione per me riscoprire all'ine

terno della mia azienda, una strada, intat-
fa, di eltre 3000 anni, che lironia del caso
vule che gli antichi avessero rinominato
“Lavia ded cibo”.
La porta rossa & sempre stato il suo marchio
e ha caratberizzato [a sua storia: allnizio s

gnificava [a rivolurione rispetio alla tratkaria
i famsiglia, oggi?

Elatestimonianza del consolidamento di
una famiglia fatta di osti, cuochi e ristom-
tori dal 1874,
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DEL CINEMA IN UN'APP




