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Data Titolo Testata Paese

Maggio 2015 Le stelle del gusto Bell’ltalia Italia

28.04.2015 Priceless Milano. Alta cucina sopra i tetti della citta | Viadeigourmet.it Italia
con Antonello Colonna e i JRE

27.04.2015 Expo 2015, il 6 maggio Milano diventa “Priceless” | lltempo.it Italia

27.04.2015 Priceless Milano Mymi.it Italia

26.04.2015 Mangiare a Milano durante Expo. Ecco l'indice Gamberorosso.it Italia
ragionato di tutte le nuove aperture in citta

25.04.2015 Priceless alla Scala con JRE. Chic all’'Unico con Il Giorno Italia
Lo Basso

25.04.2015 Priceless alla Scala con JRE. Chic all’'Unico con Quotidiano.net Italia
Lo Basso

24.04.2015 Cucina e vista senza prezzo: per I'expo arriva Finedininglovers.it Italia
Priceless, il ristorante sulla Scala

24.04.2015 “Priceless Milano”, nuovo ristorante In, apre in Giornalemetropolitano.it Italia
Piazza della Scala per Expo

22.04.2015 Ristoranti che aprono a Milano per Expo 2015: Dissapore.com Italia
compilation semi definitiva

21.04.2015 Expo: da Cracco a Romito e Mastercard, un valzer | llsole24ore.com Italia
di aperture di nuovi locali

21.04.2015 Milano si fa Priceless Businesspeople.it Italia

21.04.2015 Priceless Milano, teatro gastronomico FuoriExpo Ristorazionecatering.it Italia

21.04.2015 “Priceless Milano”: il ristorante sospeso su Archiportale.com Italia
Palazzo Beltrami

21.04.2015 “Priceless Milano”: il ristorante sospeso su Edilportale.com Italia
Palazzo Beltrami

20.04.2015 Priceless, un ristorante temporaneo per 36 chef Architecturaldigest.it Italia




20.04.2015 E’ in arrivo Priceless Milano Thekitchentimes.it Italia

20.04.2015 Il ristorante-terrazza in Piazza della Scala firmato Architetto.info Italia
Park-Associati

20.04.2015 Priceless restaurant Milano, in Piazza della Scala | Freemilano.com ltalia

dal 6 maggio #Priceless #Mastercard #Expo
2015

18.04.2015 Nuovo ristorante Mastercard a Milano Uomooggi.it Italia

18.04.2015 Un romano sui tetti di Milano, Antonello Colonna lItabloid.it Italia
inaugura il “Priceless Milano”

18.04.2015 Breaking news: arriva Priceless Milano, un nuovo | Ricettecucinablog.org Italia
temporary restaurant sul tetto di Palazzo Beltrami

17.04.2015 In visita a Expo? Scopri i ristoranti temporanei di Touringclub.it Italia
Milano

17.04.2015 Priceless Milano, il ristorante in cima alla Scala di | Mixerplanet.com Italia
Milano

17.04.2015 Breaking news: arriva Priceless Milano, un nuovo Unastreghettaincucina.it ltalia
temporary restaurant sul tetto di Palazzo Beltrami

17.04.2015 Breaking news: arriva Priceless Milano, un nuovo | Cibus.com ltalia
temporary restaurant sul tetto di Palazzo Beltrami

17.04.2015 Aprira il 6 maggio il “Teatro” gastronomico Marketingjournal.it ltalia
“Priceless Milano” in piazza della Scala

17.04.2015 Antonello Colonna inaugura il ristorante Priceless | Funweek.it Italia
Milano

17.04.2015 Milano diventa “Priceless” Seragiusi.blogspot.it ltalia

17.04.2015 Priceless Milano, il ristorante in cima alla Scala di Dolcitalia.com ltalia
Milano

16.04.2015 Milano diventa 'Priceless': apre il temporary 'teatro | llGiorno.it ltalia
gastronomico' vista guglie del Duomo

16.04.2015 Milano. Metterete da parte 250 € per mangiare da | Scattidigusto.it ltalia
Priceless, ristorante temporaneo appollaiato sulla
Scala?

16.04.2015 Milano, il teatro sposa la gastronomia: Antonello Cronacadiretta.it ltalia

Colonna all'apertura del "Priceless"




16.04.2015 Milano inaugura il Ristorante "Priceless", teatro Foodbloggermania.it ltalia
gastronomico d’ eccellenza.

16.04.2015 Il meglio dell’architettura milanese nella nuova Artribune.com Italia
ParkMapp, app d’autore griffata Park Associati.

16.04.2015 Payments Today: 16 aprile 2015 Newmoney.it Italia

16.04.2015 Apre Priceless Milano, il ristorante temporaneo Italia Oggi Italia
voluto da Mastercard per Expo

15.04.2015 Dalla TV al ristorante Priceless Milano, Mastercard | Brandnews ltalia
trasforma la sua comunicazione con esperienze

15.04.2015 Inaugura in Piazza della Scala il ristorante Eventiexpress.it
panoramico di MasterCard. A Triumph Group Italia
comunicazione ed eventi

15.04.2015 Milano diventa Priceless: apre il temporary “teatro | Timesinitaly.it Italia
gastronomico” vista guglie del Duomo

15.04.2015 Inaugura il ristorante “Priceless Milano”, “teatro Italiasquisita.net ltalia
gastronomico” in piazza della Scala

15.04.2015 Il nuovo papillarium e il ristorante di vetro Il golosario.it ltalia

affacciato su piazza Duomo

15.04.2015 Milano, cucine priceless sui tetti di piazza Scala Identitagolose.it Italia

15.04.2015 Milano inaugura il Ristorante "Priceless", teatro Bacididama.com ltalia
gastronomico d'eccellenza

15.04.2015 Aprira il 6 maggio il “Teatro” gastronomico Tigulliovino.it .
g IS Italia
Priceless Milan” in piazza della Scala
Milano diventa Priceless, 6 mesi di food

15.04.2015 experience ed eventi a sorpresa con chef stellati Youmark.it Italia
internazionali per cittadini e turisti

15.04.2015 A. Colonna inaugura il ristorante “Priceless Primapaginanews.it .

: " Lo Italia

Milano”, Teatro Gastronomico in Piazza della
Scala

15.04.2015 In Piazza Scala il “Priceless Milano” Ansa.it — Lombardia Italia

15.04.2015 In Piazza Scala il “Priceless Milano” Ansa.it — Expo 2015 Italia

15.04.2015 In Piazza Scala il “Priceless Milano” Ansa.it — Terra&Gusto Italia




15.04.2015 “In piazza Scala il ristorante vista Madonnina” Libero Quotidiano Italia

15.04.2015 “Un ristorante-teatro con vista Duomo. Apre il Corrieredellasera.it ltalia
locale temporaneo di Mastercard”

15.04.2015 “Sei mesi di Expo, sei mesi del Priceless. A Milano | Cronachedigusto.it
la cena con vista mozzafiato” Italia

15.04.2015 Dalla TV al ristorante Priceless Milano, Brandnews.it
MasterCard trasforma la sua comunicazione con ltalia
esperienze
“Conferenza stampa di presentazione ristorante ltalia

14.04.2015 'Priceless Milano"” — segnalazione in agenda Ansa

14.04.2015 “Presentazione del ristorante Priceless Milano” — Radiocor [talia
segnalazione in agenda

13.04.2015 “Conferenza stampa di presentazione del Corrieredellasera.it Italia
ristorante Pricless Milano”

13.04.2015 “Presentazione del ristorante Priceless Milano” — Borsaitaliana.it [talia
segnalazione in agenda

13.04.2015 “Presentazione del ristorante Priceless Milano” — lighirlandaio.com [talia
segnalazione in agenda

13.04.2015 “Apre Priceless Milano, il ristorante temporary Youmark.it Italia

targato Mastercard”




Testata: Bell’ltalia
Titolo: Le stelle del gusto
Data: Maggio 2015

A destra: lo chef Eugenio Boer,
patron del ristorante Essenza.
In questa foto: scorcio dei

tavoli di Essenza con il maitre
Damian Piotr Janczara. Pagina
seguente: Orto d'inverno, una
delle creazioni di Boer./Right:
Eugenio Boer, chef and owner
of Essenza restaurant.

This picture: the maitre Damian
Piotr Janczara seated at a
table. Opposite page: Winter
vegetable patch, one

of Boer's signature dishes.

DEL GUSTO




e internazionali. Indirizzi storicl, n speciali.e.nuove
aperture: il firmamento dell’alta cucina raccoglie la sfida di Expo 2015

TESTI Silvia Frau » ENGLISHTEXT page 278




egli ultimi mesi non si é
parlato d'altro, Milano é stata
invasa da rumaors culinario
gastronomic su passagg di
chef, pop-up restaurants,
nuove insegne in procinto di aprire,

La citta, con arrivo di Expo 2015 il cui
tema ¢ incentrato sul cibo, si ¢ vista al
centro di un gieco per foodies che, come i
padiglioni dell'area espositiva, si andava
piano piano a delineare e rivelava un
panorama, al di 13 dei nuovi grattaciedi,
sempre pit vitale e contemporaneo. Con
una proposta di alta cucina interessante
e differenziata.

TAVOLE ECCELLENTI ALLOMBRA
DELLA MADONNINA

Proprio nell'area pedonale sotto le
architetture verticali di Porta Nuova

si ¢ insediato da poco pint di un anno il
Ristorante Berton di Andrca Berton,
in cuilo stile sobrio ¢ lineare degli

Nella feto grande: [0 chat Andrea
Berton, nel‘omonimo ristorante,
che offre anche uno chel’s table
par due all'interno della cucina
Qui sopra: rigatoni con maonase
al prezzemolo, cozze, vongole o
fasolan, un piatto del ristorante
Setto: 1o chef Matias Perdomo;
al pnmi dt maggio aprira il swo
Contraste /Large picture above:
the chef Andrea Berton at his
restawant of the same :
Berton offers
for two o

arredi riflette una cucina estremamente
elegante. Il ment degustazione

"“Tutto con il brodo” & incentrato sul
suo ingrediente signature, abbinato
acarne e pesce, che esemplifica la

sua continua ricerca sui prodotti.

Una ricerca che caratterizza anche

uno dei nomi, e dei volti, pity noti del
panorama gastronomico milanese,
Carlo Cracco (anche lui come Berton
allievo di Marchesi), il quale, pur
essendo ormai anche un personaggio
televisivo, continua il suo percorso di
sperimentazione in cucina, nel suo
Ristorante Cracco. E si diverte con nuovi
progetti, come il vecente Carlo e Camilla
in Segheria, uno spazio pili informale
che ha appena vinto il premio per il
design 2015 di Wallpaper.

Vi dritto all'Essenza, che @ anche il nome
del suo ristorante, Eugenio Boer, con il
nuovissimo indirizzo in zona Marghera.
Lasua cucina ¢ la trasposizione delle —p

/ MEYONNNSE, MUS

ams, fram the menu of
Below: Maties

7 INS restawant

Contraste at the begiming of May.




Foto grande: la mise en place

ch Carlo & Carmdla in Seghana

Qwi sopra: foto di gr

Carlo Craceo (n pied), chef

del" omonimao risterante di via

Victor Hugo e del nuc

Camilla n Seghena, a sin

mManac

I'art direx

un drink 12

Sist, man & Carlo e Camita

a /large picture: a table

n Segher

drector Tange W the right)
Top: a dnink by Fawpo S




In questa foto: dolci ortagal raviok
di rabarbaro, in meni da Aimo
e Nadia, A destra: de sinistra,
Fabio Pisani, Nicola dellAgnolo,
Stafania Moroni e Alessandro
Negrini, o Aimo 8 Nada. Sotte:
una creazione di Pietro Leemann,
chaf del ristorante Joia. In

basso: Fippo La Manta, chef
dell'omonimo nuovo ristorante
Above: sweet vegetablas rhubarh
raviol, Jrovm the menu at Aimo

o Nadia. Right: from left, Fabiio
Pisani, Nicola cdeNAgnolo, Stefama
Meroni and Alassandro Negrnini, at )0
Airrio ¢ Nadka. Below: 3 vegetable

aish by Pletro Leevrann, chef of

Jova restauant. Bottom: Fifippo

La Manta, chef of the new

restaurant which bears his name

origini italo-olandesi, di viagei ¢ ricordi,
Come si evince dai piatti in mena;
“Lungo il fiume pensando a Marengo®,
antipasto e interpretazione del pollo
dedicato a Napaleone, che lo chef
prepara con sgombro crudo e coteo,
cetriolini, avocado, erhe selvatiche,
caprino ¢ granita di chartreuse; tra i
primi; i vavioli di carciofi al Cynar e
radice di liquerizia, mentre nei secondi,
da provare il “piccione in vacanza nel
Sud [talia". E il Bel Paese ispira anche il
ment degustazione di un locale ormai
“storico™ 11 Luogo di Aimo e Nadia. Si
chiama infacti “Grand Tour in Ttalia"

la proposta degli chef Fabio Pisani ¢

non solo quella vegetariana che propone
- & Joia, alla cui guida da 25 anni¢'¢ lo
chef Pietro Leemann, 1a cui ricerca v
oltre i fornelli in un percorso spirituale
- che va dall'antroposofia alla dictetica
dnese, allo studio dei Veda - e umano,
che lo ha portato nelle pid importanti
cucine d’Europa, Cina e Giappone,

E viene dal Sol Levante lo chef di Iyo,
Haruo Ichikawa, ristorante che da
quest'anno ¢ nella guida Michelin con
una stella, ma da ben pid tempo ha
sedotto il pubblico milanese con una
cucina fusion basata su ottime materie
prime, in particolare il pesce.

Il pesce @ lingrediente - non il solo = che

Alessandro Negrini che con Stefania
Moroni, figlia dei proprietari, continuano
a offrire una cucina italiana *viva®, che
non & né tradizione né inmovazione, ¢
che ha reso celebre il locale.

Punto di riferimento per Palta cucina -

caratterizza anche la cucina di Viviana
Varese e del suo Alice, ospitato nello
spazio pit scenografico di Eataly, con
una grande vetrata che si affaccia su
piazza XXV Aprile. Ma lo sguardo viene
irfimediabilmente catturatodalla =P




In questa fote: |a pancramica sala
del ristorante Alice, che occupa
ko spazio piu scenografico
all'viimo piano ¢k Eatady, in
piazza XXV Aprie A destra:
Sandra Ciciriello, la sommslier, e
Viviana Varese {a dasira), la chel
ch Abce [This picture: the dining
room of tha restaurant Alce,

at the top floor of Eataly, in
pazza XXV Apiio. Right; Sandra
Conallo, sovmvneliar, and Viviana
Varese (nght), chef, ar Alice.




cucina a vista, da dove escono piatti
come “il cappellaio matto, un cous
cous di spaghetti con variazione di
broceolo, polpeta con alici e spuma di
bagnacauda®. O il “sole”, una magistrale
rivisitazione della pastiera napoletana,

E ha il calore del sole della Sicilia il locale
di Filippo La Mantia, ostc ¢ cuoco -
come ama definirsi - che in uno spazio
di 1.800 mervi quadrati, con interior di
Lissoni, ha creato un luogo che porta il
suo nome ed & bar, ristorante, cocktail
lounge. In tavola (si pud mangiare a
qualsiasi ora) serve i suoi cous cous, ke
celebri caponatine di melanzane e i pesti
che sprigiomano tuttd 1 profumi isolani. E
i dolci, immancabili fin dalla colazione, E
invece una casa “temporanea” a Milano
quella che ha trovato Marta Pulini,
chef della Franceschetta58 di Massimao
Bottura a Modena, nello spazio di
Rassana Orlandi, Marta, questo il nome
del locale, ha una filosofia simile a quella

144 Bel'ltaha

del gastro-bistro emiliano, con prodotri
del territorio, semplid ¢ naturali,
proposti in piatti da condividere tra i

commensali. Chef stellati si alterneranno
invece da Priceless, temporary délite che
maugurera a giorni sul tewo di Palazzo
Beltrami, con vista strepitosa su piazza
della Scala: si comineia con Antonello
Colonna. Intanto, in zona Porta Romana

apre Trippa del giovanissimo Diego
Rossi, mente continuerdd a cimentarsi
in una cucina di sperimentazione in

un locale tutto suo Matias Perdomo
che, dopo 15 anni al Pont de Ferr

(dove ora ¢ appena artivato Vittorio
Fusari}, inaugura Contraste in zona
Navigli. Un’apertura attesa, in una scena
milanese che, come mormorano i foodies,
MSCTVErd ancora sorprese, 8@

tes 264 to 286

! ENGLISH
! XTS

A sinistrac || ristorante fusion lyo,
fresco di stelia Michelin. Sopra:
Haruo Ichecawa, chet di lyo. Setto;
Ia millefeglie di pesca al cucchigio
di ichikawa. Pagina seguente: |3
chet Marta Pulini fal centrol nel
su0 localka; fote piceola: coscia
d'anatra disossata al Lambausco
sa di amarene beusche di
gnola con spdtzie allo zafferano
e spinaci, un platto & Marta Pulni,
Lefe lyo, fusion restawant jus!
awavded a Michalin star. Above:
Haruo Ichikawa, chef at fyo.
Below: fish millefogie at o
Opposite page: chef Marta Pulind
fcenter) w her restawant, saalf
picture: duck kexy veith Lambrusco
and sour black cherries, spatzie
and spiach, a dish by Puy,
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indivizzi addresszes
Ristorante Berton - Andrea Berton

wale dola Liberazors 13
M|2 ﬁARlR»\l o

Clased Sun; Sar and Mon apan only fov iknney
Mani degustazione/ Tasting menw: co 06 €
Ristorante Cracco - Carlo Cracco

via Victor Hugo 4

M1 M3 DUOMO

W (2BT6T T, wWww nislonsnecraces i

salato & pranzo e damenca
Sa¢ fov angty and Sun 6l dsy
Monu degustazione/ Tasting menu: 1890 €

Carlo e Camilla in Segheria

via Meada 24 M2 ROMOLO

W 020 30539 63; waw m'har:nnliu‘-‘nymm.n
Sempre spana/Aways
Mena dogunulono/mlmg o 75 €
Essenza - Eugenlo Boer

wia Marghera 34

M1 V\AGNFR DE ANGELI

60.65; wwew essenzacisionanta i
0 B PANYo & Joman i
('\:-sul‘.ur fov funch and Swn o doy

Menl degustazione/ Tasting menw: 4070 €
H Luogo di Aimo e Nadia
va Privata Raimondo Menteo,
M1 PRIMATICCIO

RUI‘M BEBS; www.aimoanaa com
WEN20 & dam
Clozed St for Janah and Sun al oy

Mend degustazione/ Testing menu: ds 95 €

Joia Alta Cucina Naturale - Pietro L

wa Panfila Castaxh 18

M1 PORTAVENEZIA M3 REPUBBLICA

@ 0222024, wwww o it

Craso 5610 8 praneo & domenica

C Sat for ch and San o day

Meni degustazions/ Tasting meno: cs B) €

Iyo - Haruo Ichikawa

via Piero dala Francasca ™M

M5 DOMODOSSOLA

T OZ2/45.07.68 .58, www o it

Chiuso knedlclosad Man

Menu degustazione/ Tasting menuw: 70 €

Alice - Viviana Varese

peazza XXV Ageie 10

M2 PORTA GARIBALDI

& 02/40,49.73 40; www.akcenstoranto it

Chiuzo domenicafciased Son

Mana degustazions: s pranzo 40 €; 8 cona 95 €/ Tasting
menur: at nch 40 € 2 dnnar 55 €

cooli 8

Filippo La Mantia
pEzzs Risorgmentoa angalb Vi Poario 2
M1 SAN BABILA

B 02/70.00.63.09, vww.filppolymantia com

Sempre apertofAhweys apen

Pranzo/Lunchy. ca 30 € Cona/Dinner: da G0 €

Marta - Spazio Rossana Orandi - Marta Pulini
via Bandelh 14

M1 CONCILIATIOND M2 SANT AMDROGIO

W Q204619 86 22, www.martabibendum it

Chiuso domenica/Closed Sunday

Pranzo/Lunch; da 25 € Cena/Dinner: oa 45 €

Priceless Milano - A lio Col
piazza dalka Scala M1 M3 DUOMO

Aperto dal 7 magga'Cpen fram May 7
Mend degustazione/ Tasting men. 250 €

Trippa - Diago Rossi

viad Gioegio Vasan 3 M3 PORTA ROMANA
ADBNU 8 magoDnaning i May
Contraste - Matias Perdomo

20na Navgli M2 PORTA GENOVA
Apsrura 8 maggioyOpaning v May



Testata: Viadeigourmet.it

Titolo: Priceless Milano. Alta cucina sopra i tetti della citta con Antonello Colonna e i JRE
Data: 28 aprile 2015

http://www.viadeigourmet.it/news/2015/priceless-milano-alta-cucina-sopra-i-tetti-della-
citta-con-antonello-colonna-e-i-jre.html

Gia dei Gowunet

Priceless Milano. Alta cucina sopra i tetti della citta con
Antonello Colonna ei JRE

e

Anche Antonelle Colonna sceglie Milano come palcoscenico privilegiato per far scoprire la sua cucina al
grande numero di visitatori atteso per UExpo 2015, ormai a pochi giorni dall'inaugurazions _\ffma.e Enons
pud dire che al progetto di Priceless Milano difetting gli effetti speciali. Il cubo trasparente installato sulla
terrazza d| Palazzo Beltrami, edificio storico nel cuore meneghino affacciate su piazza della Scala, garantira
al commensali un'esperienza gastronomica unica, con vista sul Duomo e sui tetti della citta, come sospesiin

un avvolgente spazio trasparente L'idea recupera esperimenti gia intrapresi in passato (anche a Milanc) e si
nserisce nel pid ampic pregramma Priceless Cities, che porta in giro per il mondo - in 35 capital
nternazionali — questo temporary restaurant tutto particolare


http://www.viadeigourmet.it/news/2015/priceless-milano-alta-cucina-sopra-i-tetti-della-citta-con-antonello-colonna-e-i-jre.html
http://www.viadeigourmet.it/news/2015/priceless-milano-alta-cucina-sopra-i-tetti-della-citta-con-antonello-colonna-e-i-jre.html

Finanziato da Intesa Sapaolo (proprietaria dell'edificio) & Mastercard, a Milano Priceless inaugurera il
prossimo 6 maggio, ma il servizio si protrarra a pranzo e cena durante 1 sel mesi di Expo, fine al mese di
ottobre Ventiquattro posti a sedere, area destinata a eventi & showcooking € un costo non proprio alla
portata di tutte le tasche (250 euro per accomodarsi al tavolo), il ristorante scommette perd sull'unicita
dellofferta, mirande a ingolosire soprattutto i turisti stranieri di passaggio a Milana (quasi il 30% dei 21 milioni
attesi secondo le stime di Eurisko e Universita Bocconil. E per farlo chiama in causa anche 1 grandi chef,
perché l'esperienza gastronomica resti il fulcro di questa macchina progettata come teatro del gusto.

A coordinare la cucina sard Antonelle Colenna, cui spetterd il compite di aprire la prima settimana di
servizio, dal 6 maggio: pol, allo chef di Labico (in provincia di Roma) gia avvezzo alle altezze con I'Open
Colonna del Palazzo delle Esposizioni nella Capitale, resterd affidata la gestione della cucina, che perd
vedra avvicendarsi grandi nomi della ristorazione italiana e internazionall afferenti al circuite Jeunes
Restaurateurs d'Eurcpe (i primi per (ltalia sarannc Arrigoni e Picco, Aurcra Mazzucchell e Nicola
Fossacecal, rappresentati in ltalia da Marco Stabile. Ognuno avra piena autonomia nello sviluppare un menu
che sara espressione della propria idea di cucina e per una settimana costituira l'unica proposta di Priceless
Milano. Gli chef avranno inoltre modo di intrattenere un rapporto privilegiato con | commensall - dispost
intorno a un unico tavolo - commentando con lore i piatti in arrivo dalla cucina e raccontando di sé.

Lo spazio & stato progettato da Park Associati con lintento di offrire un allestimento scenografico che
potesse accogliere un ricco calendario di appuntamenti, dalle degustazioni ai momenti musicall, agl eventi
a sorpresa” pareti scorrevoli per isolare la cucina all occorrenza, il tavolo che scende dal soffitto all'ingresso
deqgli ospiti, ampie vetrate e forme leggere.

https:/ /pricelessdining priceless.com./



Testata: lltempo.it
Titolo: Expo 2015, il 6 maggio Milano diventa “Priceless
Data: 27 aprile 2015

http://www.iltempo.it/rubriche/gusto/2015/04/27/expo-2015-il-6-maggio-milano-diventa-

quot-priceless-quot-1.1409062
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¥ Tweet| 81
Expo 20135, il 6 maggio Milano diventa "Priceless”

Lo chef romano Antonello Colonna inaugura la "stagione” del nstorante temporary della catena firnata Mastercard
in piazza della Scala

Il prossimo 1 maggio iniziera a Milano I'Expo 2015
Tantissimi gli eventi in programma in 6 mesi che
trasformeranno la citta nel centro del mondo. E tra
i vari eventi che celebreranno I'eccellenza
encgastronomica italiana, ci sara anche l'apertura
di un nuovo ristorante temporary della catena
"Priceless” di Mastercard. In cucina si
alterneranno chef stellati internazionall, a partire
dal romano Antonello Colonna che aprira le danze
preparando un suc menud speciale per tutta la
prima settimana di attivita del ristorante,
continuando poi a seguirne la cucina per tutto il
corso della manifestazione, fino a fine ottobre.
"Sono onorato e orgoglioso di inaugurare |l
ristorante Priceless Milano - dichiara Antonello
Colonna - Sono convinto che quella fornita al nostro paese dallExpo 2015, sia un'opportunita unica,
dal valore inestimabile. E stata scelta Piazza della Scala, una location d'eccezione su uno dei palazzi
storici di Milano, per ospitare la pid alta rappresentanza di cuochi italiani e internazionali e per
raccontare attraverso il cibo la nostra storia e le nostre tradizioni a cittadini e turisti. Racconteremo al
mondo la nostra identita attraverso la cucina, con un unico grande obiettivo: tutelare il pianeta e
valorizzare le sue risorse. L'esposizione universale & un‘impresa che va oltre qualsiasi manifestazione
mondiale, olire le climpiadi sportive e i mondiali di calcio. La sua organizzazione porta con sé un
grande carico di responsabilita per chi la ospita: 'il medagliere & gia nel nostro paniere'. E noi cuochi
saremo li: fuori dall'Expo ma nel cuore dellExpo”.

Altri articoli che parlano di...

Redazione online


http://www.iltempo.it/rubriche/gusto/2015/04/27/expo-2015-il-6-maggio-milano-diventa-quot-priceless-quot-1.1409062
http://www.iltempo.it/rubriche/gusto/2015/04/27/expo-2015-il-6-maggio-milano-diventa-quot-priceless-quot-1.1409062
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Priceless Milano

giovedi 07 maggio
h.12:00 - 22:00

Priceless Milano - cfo Palazzo Beltrami -
Piazza della Scala, 6, 20121 Milano, ltalia

Aggiungi
al touwr! +

MILAND 5TYLE DECODER

Apre al pubblico giovedi »maggio 2015 un nuovo
ristorante nel cuore di Milano, letteralmente
affacciato su Piazza della Scala.

Priceless Milano, con la sua shruttura avveneristica
e scenografica composta da pareti trasparenti
scorrevoli e un unico tavolo da 24 coperti che a seconda
delle esigenze di spazio verrd calato nella sala o sollevato
fino al soffitto, é stato infatti coneepito come una vera e
propria installazione temporanea ubicata in cima
ot Palazzo Beltrami, sede di Gallerie dTtalia. una
location d'eccezione dove gli ospiti potranno cosi godere di
una vista moezzafiato sul centro storico della citta.

Il progetto, fortemente voluto da MasterCard e parte del
programma “Priceless Cities”, che coinvolge le maggiori
citta del mondo e promuove il turismo di qualitd, nasee in
occasione di Expo=zois e il ristorante, durante tutto il
periodo dell Esposizione Universale, sard teatro di
numerosi eventi legati al mondo gastronomico dove
i visitatori diventeranno protagonisti di una food
experience esclusiva all insegna della convivialita
in cui il cibo non verra solo degustato, ma anche
"raccontato”: lo Chef Antonello Colonna aprira le
danze, per poi alternarsi nel corso degli altri mesia 35
chefitaliani ed europei della prestigiosa
associazione JRE (Jeunes Restaurateurs

d’Europe), presieduta in Italia dallo Chef Mareo Stabile.


http://www.mymi.it/info/7346/priceless-milano/

Il riechissimo palinsesto quotidiano in confinuo
aggiornamento prevederd fino alla fine di ottobre show
cooking, degustazioni, incontri con celebrita,
momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a
sorpresa’” e performance live. Inoltre l'iniziativa
sosterrd alcuni progetti benefict nella citta di Milano,
grazie a una collaborazione tra MasterCard e Intesa
Sanpaolo con la Onlus Fondazione Banco Alimentare, ed é
patrocinata dal Comune di Milano che l'ha inserita nel
circuito degli eventi “FuoriExpo”.

Per partecipare agli appuntamenti gastronomici a pransse € 4 cena €
necessaria la pronotazione online.

Il costo a persone & di €250
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Mangiare a Milano durante Expo.
Ecco l'indice ragionato di tutte le
nuove aperture in citta

Milano e pronta per I'Expo. Nei mesi scorsi vi abbiamo anticipato
aperture importanti, arrivi degni di nota, nuovi indirizzi da segnare
in agenda, temporary restaurant, Qui facciamo il punto della

situazione,

Si parla di: ristoranti milano nuove aperture milano Expo 2015



http://www.gamberorosso.it/news/item/1021943-mangiare-a-milano-durante-expo-ecco-l-indice-ragionato-di-tutte-le-nuove-aperture-in-citta
http://www.gamberorosso.it/news/item/1021943-mangiare-a-milano-durante-expo-ecco-l-indice-ragionato-di-tutte-le-nuove-aperture-in-citta

Ci siamo, il primo maggio comincia Expo, Nelle scorse settimane vi
abbiamo segnalato i cambiamenti pit significativi sulla scena della
ristorazione milanese, gli arrivi, le partenze, le aperture temporanee, i
progetti pitt ambiziosi, le cucine con vista e le nuove tavole etniche,

Tanta carne al fuoco, com'e evidente che sia di fronte a un evento cosi
importante per Milano e tutte le regioni limitrofe (proprio qualche
giorno fa Cracco lamentava una politica di concessione delle licenze in
centro citta forse eccessiva, circa tremila), E allora ricapitoliamo,
Prendete nota di tutti gli indirizzi da scoprire in citta tra una visita al

Padiglione Italia e un giro in piazza Duomo,

A cominciare dal coronamento della collaborazione tra Autogrill e Niko

Romito, ai blocchi di partenza con Il Mercato vista Duomo. Sul fronte
temporary restaurant si segnalano l'esperienza sui tetti di Milano di

Priceless con Antonello Colonna e i Jeunes Restaurateurs d'Europe, il

fitto calendario di appuntamenti con le stelle della ristorazione

internazionale della Food Genius Academy, |'esperimento di lkea che

porta in citta le cucine del mondo, Se volete mangiare al museo non

perdete |'esperienza in Terrazza alla Triennale, con la cucina di Filippo

Cerveni, poi scendete in giardino per una pausa con i dolci della

Pasticceria Cova, o curiosate tra le nuovissime sale del Mudec per

scoprire il bistrot e il ristorante in terrazza firmati Giacomo, Grandi
movimenti anche nel panorama della ristorazione d'hotellerie: si
attendono due aperture importanti, il battesimo di Antonio Guida al

Mandarin Hotel e la premiata ditta Milone/Tannone sulla terrazza del

Boscolo Hotel, Cucina d'autore anche per Essenza, di Eugenio Boer,

Yoji Tokuyoshi e per |'atteso ritorno in cucina di Paolo Lopriore ai Tre

Cristi, Ma presto arrivera anche Contraste, il nuovo esperimento di

Matias Perdomo, mentre al Pont de Ferr si e gia insediato il suo

successore Vittorio Fusari (e al RebelotMatteo Monti ha sostituito

Mauricio Zillo). Sul versante etnico tre indirizzi di tutto rispetto: il




pisco bar e la cucina peruviana di Pacifico, la nuova insegna di Wicky's e

la fusion asiatica di Gong, Senza contare le altre aperture che negli

ultimi due mesi hanno incredibilmente differenziato la proposta

gastronomica, Fino ad arrivare al Mantra Raw Vegan dedicato al

benessere in tavola.

1l Mercato del Duomo [ Milano | Galleria Vittorio Emanuele | dal 30 aprile | tw:

@mercatodelduomo

Priceless Milan | Palazzo Beltrami 4/6a, Piazza della Scala 4/6a, Milano [ dal 6

maggio [ http://pricelessdining.priceless.com/Home

Al Cortile | via Giovenale 7, Milano | www.foodgeniusacademy.com

Pasticceria Cova ai Giardini della Triennale [ viale Alemagna 6, Milano | dal 25
aprile 2015

Ikea Temporary | via Vigevano 18, Milano | dal 10 aprile al 30 settembre 2015
Mudec | via Tortona 56, Milano | i ngresso 15 euro [ www.mudec.it

Mudec Restaurant | tutti i giorni, 12-14.30/ 19.30-23.30 | tel. 02 84293701/
restaurant@mudec. it

Essenza [ via Marghera 34, Milano [ te. 02 4986865 [ http://essenzaristorante.it/
Ventre al Boscolo Hotel | Corso Matteotti 4-6, Milano

Armani [ via Alessandro Manzoni 31, Milano [ tel. 02 88338888

Filippo La Mantia | Piazza Risorgiment, Milano | tel. 0270005309 |
http://www.filippolamantia.com/

Tokuyoshi | Milano [ via San Calocero, 3| tel. 302 84254626 |
http://www.ristorantetokuyoshi.com/

Tre Cristi | via Galileo Galilei 5, Milano [ tel. 02 20062923 | www.trecristi.com

Al Pont de Ferr | Ripa di Porta Ticinese 55, Milano | tel. 06 89406277 |
www.pontdeferr.it

Rebelot | Ripa di Porta Ticinese 55, Milano | tel. 0284194720 |

www.rebelotdelpont.com




Pacifico | via della Moscova 29, Milano tel. 02 87244737 | http://wearepacifico.it/
Wicky's [ Corso Italia 6, Milano [ tel. 0297376505 | www.wicuisine.it

Gong | corso Concordia 8, Milano [ tel. 02 76023873 | www.gongmilano.it

1l Norcino [ via Tiraboschi 6, Milano [ tel. 02 87286590 | www.ilnorcino.org

Gnam | via Luciano Manara 7, Milano [ tel. 02 5465806 | www.gnam-milano.com

Assaggino simplicitas | via dell'Orso 2, Milano | tel. 02 89096664 |

www.refettoriomilano.it/assaggino/

Esco  bistro  mediterranco |  via Tortona 26, Milano |

www.escobistromediterraneo.it

1l Chiostro di Andrea [ Chiostri di San Barnaba all'Umanitaria | dal 25 aprile
Duomo?21 | piazza Duomo 21, Milano [ tel. 02 45397600
Mantra Raw Vegan | via Panfilo Castaldi 21, Milano | tel. 0289058575 |

www,.mantraraw veqgan.com
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IL GIORNO

BUON APPETITO

DE GUSTIBUS

Priceless alla Scala con JRE
Chic all’Unico con Lo Basso

Esperienze food con le associazioni degli Chef

di MARCO
MANGIAROTTI

FUORI EXPO, il vero motore
della nuova capitale del food, an-
che se i contenuti dell’esposizio-
ne rimangono strepitosi, comple-
mentari, inauditi. Tutti aprono a
Milano, mola giovani dall’ltalia e
dall’estero in questi mesi si stan-
no trasferendo qui. E trovano la
cittd bellissima, a suo mo-
do, anche se vengono da
Napoli € Roma, dal cen-
tro di un mondo. Progett
diversi, innovativi, che
cercano di costruire qual-
cosa, modelli di reti pro-
fessionali di grande quali-
td. Anche umana. Nei
prossimi giorni la guida
ragionata, oggi i progetu
di due associazioni che sti-
mo. Mastercard e JRE, 1
giovani ristoratori euro-
pei, occupano i tett di Pa-
lazzo Beltrame, sede di

Gallerie d'Italia e polo museale di
Intesa San Paolo, in piazza della-
Scala. E un Temporary Restau-
rant sospeso, il Priceless 2015, affi-
dato allo studio di architettura
Park Associati, che hanno firma-
to 1 ristoranti sospesi The Cube (a
Bruxelles, Milano, Londra e Stoc-
colma). Questo concept dovrebbe
poi traslocare da Milano a Lon-
dra e Parigi.

FOOD EXPERIENCE

#«SEMNZa

prezzoxs, un tavolo per 24 pochi fe-
lici che scende apparecchiato

dall’alto, 250 euro, si paga solo
con carta, per gustare la rotazione
democratica e meritocratica di 35
chef italiani e stranieri della JRE,
che potranno cosi sfidare gli stella-
ti resident e quelli in arrivo, con
il loro racconto del cibo.

Apre Antonello Colonna, mentre
il presidente Marco Stabile pro-
mette convivialiti fra tavolam e
cucina, dialogo fra cuochi e ospi-
ti, show cooking, degustazioni, in-
contri, musica, cultura, celebri-
ues (all’altezza), event, perfor-
mance live (pricelessdining, price-
less.com).

Il gruppo Chic, cento pro-
fessionisti, risponde con
Un’Expo di Stelle all'Uni-
co Milano, venti cene con
I'executive Felice Lo Bas-
so, presente con il suo
street food all’area Expo
(02.39214847). Si comin-
cia con Flavio Costa del
219 di Albissola Marina
(Savona) il 10 maggio. Poi
il grande Enrico Bartolini
del Devero Ristorante di
Cavenago Brianza (MB) il
17 maggio.



PANINO E CENE DI LUSSO

Claudio Sadler per Panino Giusto ed Expo 2015,

la skyline dell’Unico, base Chic sulla WJC Tower

Il concept unico del Temporary Priceless 2015,
sospeso su Palazzo Beltrame, con gli chef della JRE
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Buon gusto

di Marco Mangiaromi

Priceless alla Scala con JRE. Chic all'Unico con
Lo Basso

‘ 2 | ‘ 5 ‘ 0 0 FUORI EXPO, il vero motore della nuova capitale del
—— food, anche se i contenuti dell’'esposizione rimangono
m W Tweset 8+ strepitosi, complementari, inauditi. Tutti aprono a

Milano, molti giovani dall'ltalia e dall'estero in questi

mesi si stanne trasferendo qui. E trovano la citta
bellissima, a suo modo, anche se vengono da Mapoli e Roma, dal centro di un mondo. Progetti diversi,
inmowvativi, che cercano di costruire qualcosa, modelli di reti professionali di grande qualita. Anche umana.
Mei prossimi giorni la guida ragionata, oggi i progetti di due associazioni che stimo. Mastercard e JRE, i
giovani ristoratori europei, occupanao i tetti di Palazzo Beltrame, sede di Gallerie d'ltaliz e polo museale di
Intesa San Paolo, in piazza dellaScala. E un Temporary Restaurant sospeso, il Priceless 2015, affidato allo
studio di architettura Park Associati, che hanno firmato i ristoranti sospesi The Cube (a Bruxelles, Milano,
Londra e Stoccolma). Questo concept dovrebbe poi traslocare da Milane a Londra e Parigi.

FOOD EXPERIENCE «senza prezzos, un tavolo per 24 pochi felici che scende apparecchiato dall'alto, 250
euro, si paga solo con carta, per gustare la rotazionse democratica e meritocratica di 35 chef italiani e
stranieri della |RE, che potranno cosi sfidare gli stellati residenti e quelliin arrivo, con il loro racconto del
cibo. Apre Antonello Colonna, mentre il presidente Marco Stabile promette convivialita fra tavolata e cucina,
dialogo fra cuochi e ospiti, show cooking, degustazioni, incontri, musica, cultura, celebrities (all'altezza),
aventi, performance live (pricelessdining.priceless.com). Il gruppo Chic, cento professionisti, risponde con
Un'Expao di Stelle all'Unico Milano, venti cene con l'executive Felice Lo Basso, presente con il suo street food
all'area Expo (02.39214847). 5i comincia con Flavio Costa del 21.9 di Albissola Marina (Savona) il 10 maggio.
Poiil grande Enrico Bartolini del Devero Ristorante di Cavenago Brianza (MB) il 17 maggio.


http://blog.quotidiano.net/mangiarotti/2015/04/25/priceless-alla-scala-con-jre-chic-allunico-con-lo-basso/
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Mangiare sulla Scala, come se si fosse sospesi in aria: per sei mesi, in occasione di Expo Milano 20135,
sara possibile grazie al ristorante Priceless, che dal 6 maggio fino ad ottobre ospitera 24 persone a
turno - a pranzo e a cena - in cima a Palazzo Beltrami, proprio sulla piazza del famoso teatro.

Una struttura fatta di pareti scorrevoli con un tavolo che scendera dal soffitto gia pronto e
apparecchiato: dalla terrazza panoramica ovviamente ci sara una vista incredibile, sulla citta e sulla
piazza.



http://www.finedininglovers.it/blog/news-tendenze/priceless-ristorante-scala-expo-milano-2015/
http://www.finedininglovers.it/blog/news-tendenze/priceless-ristorante-scala-expo-milano-2015/

Non solo un ristorante, ma soprattutto un "teatro” legato alle diverse esperienze con il cibo, agli
incontri, ad anteprime culturali, a eventi a sorpresa, e alla bellezza della citta lombarda.

E lo chef? Come nel caso di altri progetti temporanei legati a Expo Milano 2015 anche in questo caso ci
sara una vera e propria staffetta di grandi nomi dell'alta cucina: 35 chef italiani e stranieri
dell'associazione JRE (Jeunes Restaurateurs d' Europe) che in Italia lo ricordiamo ha come presidente
Marco Stabile.

Aprira le danze lo chef Antonello Colonna (Villafredda Resort) dal 6 al 10 maggio, mentre dall'11 al
15 ci saranno Arrigoni e Picco, dal 16 al 17 Rik Jansma, dal 18 al 22 Aurora Mazzucchelli,
mentre dal 23 al 24 torna Antonello Colonna. Dal 25 al 29 maggio é il turno di Nicola Fossaceca.

Per il resto del programma e per le prenotazioni date un occhio al sito di Priceless.
Il costo a persona? 250 euro.

Per non perdere nulla su Expo Milano 2015 guarda il nostro speciale su padiglioni.
iniziative e ristoranti.
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“Priceless Milano”, nuovo ristorante In, apre
in piazza della Scala per Expo

Apertura il 6 maggio, sul tetto di Palazzo Beltrami, tutti i
%}OYHI pranzo e cena fino al termine della Grande

anifestazione. In cucina i grandi nomi della ristorazione
italiana e internazionale



http://www.giornalemetropolitano.it/priceless-milano-nuovo-ristorante-in-apre-in-piazza-della-scala-per-expo/
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Una location d'eccezione, dove vivere un'esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del
Duomo: aprira al pubblico il 6 maggio il ristorante “Priceless Milano”, in cima a Palazzo
Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e polo museale di '
Intesa Sanpaolo in Piazza della Scala.

Voluto da MasterCard, l'azienda attiva a livello
internazionale nel settore delle tecnologie per
pagamenti, il ristorante nasce in occasione di Expo
per essere un vero e proprio ‘lucgo di eventi® nel
cuore della citta. Lo spazio sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e

cena, e offrira food experience, eventi speciali e sorprese indimenticabili ai cittadini e ai
turisti che visiteranno Milano.

A questo programma si lega “Priceless Milano”, un
ristorante al centro della citta, ma anche un vero e
proprio luogo per esperienze legate al cibo, agli
incontri, alla bellezza, all'emozione, che vuole far

vivere Milano da una prospettiva diversa proprio nel
momento in cui sul capoluogo lombardo saranno puntati gli occhi di tutto il mondo. La citta
sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete per il turismo internazionale: sono
attesi circa 20 milioni di visitatori. Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto
I mondo MasterCard ha dedicato particolare
attenzione, creando “Priceless Cities", per offrire ai
propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui
quella del gusto e dei sapori, attivo in 35 grandi citta
del mondo.

Un cubo trasparente sul modello di The Cube gia
installato in piazza Duomo nel 2011, quando la struttura aveva fatto il giro d'Europa, tra
Londra, Bruxelles e Stoccolma; e infatti lo studio che
ha curato la progettazione e la messa in opera
dell'architettura in vetro, spuntata da un giorno
allaltro nello skyline milanese, & lo stesso che
aveva curato [lallestimento interno del cubo
itinerante.

L'architettura di Park Associati, contribuira ad offrire un'esperienza d'eccezione,
scenografica come quella di un teatro: pareti
scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina
dalla zona pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia
apparecchiato sorprendendo gli ospiti allingresso, o
al contrario, il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per
liberare lo spazio per momenti speciali. Anche il A
design & stato studiato allinsegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare




design & stato studiato allinsegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare

terrazza panoramlca e strutture |n materiali riciclabili “made in Italy”. |l ristorante € una vera

st Y e propria installazione, capace di inserirsi nel
. contesto urbano in modo discreto e spettacolare al
tempo stesso, con le sue forme leggere e
trasparenti.

| visitatori vivranno un'esperienza esclusiva non
solo allinsegna dell'eccellenza gastronomica, ma
anche della convivialita: sara lo chef Antonello Colonna ad aprire le danze. Nei mesi
successivi si alterneranno 35 chef italiani ed europei dellAssociazione JRE (Jeunes
Restaurateurs d'Europe), presieduta in ltalia dal presidente e chef
Marco Stabile. L'obiettivo & offrire menu sempre inediti e coinvolgere gli
ospiti in un‘esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche
a un vero e proprio ‘racconto” del cibo: gli chef commenteranno le loro
creazioni, dialogando con il pubblico e anche riservandogli sorprese
maspettate Ma a coordinare il progetto ci sara lo chef Antonello Colonna, gia avvezzo ai

b ristoranti panoramici — 'Open Colonna di Palazzo delle Esposizioni a
Roma — ma noto ai pit per lo splendido resort di Labico, nella
campagna romana, dove gestisce cucina e ospitalta. Lo chef
inaugurera il servizio dal 6 maggio (I'inaugurazione € prevista per il 5)
per tutta la prima settimana, passando poi il testimone agli altri colleghi

coinvolti.

Cuore del ristorante sara un tavolo unico da 24 coperti, dove si cerchera di recuperare una
convivialita antica e quasi perduta, in un costante
dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Lo spazio
garantisce una capienza maggiore, ideale per la
programmazione di eventi show cooking e
spettacoli. E anche in questo caso la struttura
potrebbe cominciare a viaggiare per I'Europa al

termine di Expo, sfruttando la formula cucina d'autore con vista per catturare la platea
internazionale.

Camilla Baresani ha moderato un evento speciale: il racconto di
Priceless Milano, nuovo ristorante temporary, anzi itinerante,
appollaiato su un palazzo storico di Milano e sul Teatro alla Scala.

“Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con il quale
cf piacerebbe coinvolgere presto altre grandi citta europee, da Londra a
Parigi, e di cui siamo orgogliosi che Fltalia sia la pnma protagonista.” Ha commentato
Monica Biagiotti, Head of Europe Marketing a MasterCard. “Liniziativa si inserisce nel
nostro progetto Priceless Cities, che ha di recente celebrato il traguardo di 35 citta nel




mondo. Siamo particolarmente felici di poter offrire ai
cittadini e ai visitatori internazionali un‘esperienza
davvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e
connettendoli a tantissime opportunita priceless”.

“Sono onorato e orgoglioso di inaugurare il ristorante
‘Priceless Milano’ “ - dichiara Antonello Colonna,
lo chef romano che aprira le danze, in occasione dellinaugurazione del ristorante della
catena Priceless di Mastercard. Lo chef preparera un suo menu speciale per tutta la prima
settimana di attivita e continuera a seguire la cucina per tutto il corso della manifestazione,

fino a fine ottobre, mentre altri chef stellati internazionali si alterneranno a lui in grandi
esibizioni di showcooking. “Sono convinto - continua Colonna - che questa sia
un‘opportunita unica, dal valore inestimabile, come
quella fornita al nostro paese dallExpo 2015".
“Mastercard - prosegue — ha scefto una location
d’eccezione per ospitare la piu alta rappresentanza
di cuochi italiani e internazionali, per la prima volta

su uno dei palazzi storici di Milano, a Piazza della Scala, per raccontare attraverso il cibo la
nostra storia e le nostre tradizioni a cittadini e turisti Racconteremo al mondo la nostra
identita attraverso la cucina, con un unico grande obiettivo: tutelare il pianeta, valorizzare le
sue risorse”. “L’'esposizione universale — conclude — é unimpresa che va offre qualsiasi
manifestazione mondiale, oftre le olimpiadi sportive, i mondiali di calcio, la sua
organizzazione porta con sé un grande carico di
responsabilita per chi la ospita: “il medagliere € gia
nel nostro paniere”. E noi cuochi, grazie anche a
Mastercard, saremo Ii: fuori dallExpo ma nel cuore
dellfExpo”.

Patrocinato dal Comune di Milano e inserito nel
circuito degli eventi “FuoriExpo” che animeranno la citta durante I'esposizione universale,
Priceless Milano sara protagonista anche di alcuni progetti benefici, grazie a una
collaborazione tra MasterCard e Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco Alimentare,



onlus aftiva nella raccolta e recupero di eccedenze
alimentari della produzione agricola, industriale e
della ristorazione, e nella ridistribuzione a strutture
caritatevoli. “Priceless Milano fara da apripista a un

progetto itinerante con il quale ci piacerebbe
/ R coinvolgere presto alfre grandi cifta europee, da
Londra a Parigi e di cui siamo orgogliosi che [ltalia sia la prima protagonista —
dichiara Monica Biagiotti, head of Europe marketing
a MasterCard.

L'idea del ristorante & nata infatti da un insight molto
semplice: la carta di credito si usa per fare la spesa
tutti 1 giorni, ma anche per accedere a esperienze
che non hanno prezzo, come da storica strategia di
\ " ! comunicazione del marchio. Una location
d'eccezione per sei mesi di food experience:
momenti musicali, anteprime culturali ed eventi a
sorpresa. Allora preparatevi ad assistere dal vivo a
show cooking, degustazioni, incontri con celebrita,
momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a
sorpresa’ che scandiranno | sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidiano.

Lara Francesca Caroprese
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MIEMTE DI SACRO TRAMME ILCIBO

Ristoranti che aprono a
Milano per Expo 2015:
compilation semi definitiva

Fermento e novita nel food meneghino. Anche se in alcuni casi si tratta di nomi conosciuti
Milano si prepara a Expo 2015 con una folta schiera di nuove aperture e occasioni
particolari per rifarsi occhi e palati. Dei ristoranti regionali portati da Eataly sappiamo tutto,
ma nella nuova capitale del cibo italiana, tra grattacieli d’autore e padiglioni usa e getta,
alcuni locali stanno cambiando se non proprio lo skyline cittadino, di certo il panorama
mangereccio.

Ll


http://www.dissapore.com/grande-notizia/nuovi-ristoranti-milano-expo-2015/

Tra vecchie guardie e giovani talenti, Milano & tutta un brulicare di nuove insegne e ai
posteri lasciamo I'ardito compito di scoprire quali saranno fuochi fatui e quali destinate a
guardare oltre la deadline del 31 ottobre.

LE STAR

- Su tutte, la maggiore curiosita & per
Carlo Cracco che dovrebbe aprire ad
Abbiategrasso il suo nuovo quartier
generale. Oltre alle polemiche in stile ¢’é e chi no da maggio
Farinetti (visto che & stata concessa a ottobre 2015
gratuitamente per un anno la sede Di Identita Golose ad Expo 2015, col suo ristorante
dell'ex Convento dell’Annunziata), si gi’:?ﬁ;:fgﬁti'_&_';i;'uzg raccontato ieri. Dopo
sa che dopo | primi 365 giorni lo

spazio diventera una scuola di

cucina, anzi la sua scuola di cucina.

COLLEGATO

Expo 2015 | Ristoranti
regionali di Eataly: chi

- Ha aperto da qualche settimana negli spazi dell'ex Gold di Dolce e Gabbana anche
Filippo La Mantia con il ristorante che porta il suo nome. Lo chef dei Vips ripropone | suoi
cavalli di battaglia per il pubblico milanese, portando un pezzo della bella e buona Sicilia
al Nord, rigorosamente senza aglio e cipolla.

- Non ha stella francese sul grembiule, ma non pud trovare spazio che nellOlimpo dei
grandi nomi il figliuol prodigo di Gualtiero Marchesi, Paolo Lopriore. Dopo aver lasciato in
fretta e furia la cucina del Kitchen a Como, ora riparte da quella dei Tre Cristi allombra
della Madonnina.



Mo, non si tratta di un progetto a lungo termine, piuttosto di un progetto a tempo
determinato per “non perdere la mano” e continuare le sue sperimentazioni strong. Poi, lo
ha dichiarato in diverse interviste, tornera a Como per continuare la sua personale
carriera da solista. Intanto, del ristorante milanese, si sa che sara il cliente a scegliere
qualita e quantita di cibo.

- Grande attesa anche per Niko Romito & il suo nuovo regno: Spazio nel cuore del cuore
di Milano (in Piazza Duomao) all'interno del Mercato di Autogrill. Candidato a diventare il
diretto concorrente di Eataly, lo store punta sullo chef tristellato per accaparrassi la sua
quota di guida rossa-victim.

| MORDI E FUGGI

- Il Bio Temporary Restaurant nel Cortile di Via Giovenale ha un foltissimo calendario di
eventi da qui alla chiusura di Expo. Firmato dalla Food Genius Academy, scuola di alta
cucina, il venerdi sera ospitera la cucina creativa degli chef stellati, ma ci saranno anche
gli stranieri e i prezzemolini dell'ultima edizione di Masterchef, Nicold, Maria e Federica.

- Sul cucuzzolo della Milano da mangiare, con panorama mozzafiato sul brulichio di gente
dell’Expo (si spera), c'é anche la rassegna Un Expo di stelle al Ristorante Unico. |l
resident Felice Lo Basso fara gli onori di casa con 20 serate a 4 mani, cucinando con 20
chef in trasferta milanese, tra cui anche Enrico Bartolini e Andrea Bertarini, talentuoso

italiano in stanza in Canton Ticino.

- A Palazzo Beltrami, invece, sono previsti 6 mesi di cene ad opera dei Jeunes
Restaurateur d’Europe nel temporaneo Priceless. Italiani e non solo, gli chef saranno 35,
i coperti 24, 2 i turni (pranzo e cena) e un prezzo “senza prezzo” di 250 euro.




TEMATICI

- Per chiama il quinto quarto (e non solo), occhio all'apertura di Trippa ad opera di Pietro
Caroli e Diego Rossi, chef veronese di 28 anni gia alle Antiche Contrade di Cuneo.

- Ha aperto da poco il primo locale italiano di Jaime Pesaque, Pacifico. Cucina peruviana
e Pisco a fiumi.

- Non si contano pia le patatine fritte in citta. Con l'avvicinarsi di Expo sembra esplosa la
mania delle fries anche a Milano.

- Per quelli che vogliono fare un selfie con il ristoratore, | rumors danno in apertura anche
Ricci, nuovo locale firmato da Belen Rodriguez e Joe Bastianich.




CHEF “RICICLATI”

- Gisberto Carlo Sassi, dopo 20 anni al ristorante dell'hotel Four Seasons di Milano sara il
nuovo chef di Doriani & Mei in Via Montenapoleone.

- Matias Perdomo ricomincia da capo dopo gli anni stellati del Pont de Ferr con il suo
Contraste (e resta in zona Navigli).

- Andrea Alfieri, ex Sempione 42 ed ex Macelleria Motta, da poco ha iniziato ai Chiostri di
San Barnaba.

E poi, naturalmente, tutto un fiorire di take away, paninari abusivi, cino-giappo-coreani e
altro ancora. Una citta in gastro-espansione, la cara Milano. Una citta che “si fa prima a
mangiare, che a scegliere dove mangiare”.
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Expo: da Cracco a Romito e
Mastercard, un valzer di
aperture di nuovi locali

di Maurizio Bertera

21 April 2015

Era prevedibile ma non in queste dimensioni. Senza interrogarsi su cosa
succedera nel prossimo inverno — il primo post-Expo 2015 — Milano sta
confermando il ruolo di capitale italiana del food e portandosi a un insperato
livello continentale.

Convento delllAnnunciata ad Abbiategrasso
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Cracco ad Abbiategrasso e Lopriore arriva a Milano

Tra annunci di aperture e vernissage non c'e tempo di respirare. Il 21 debutta
il ristorante di Carlo Cracco nel Convento dell’ Annunciata, ad Abbiategrasso:
il comodato d'uso gratuito per un anno — poi diventera la sua scuola di cucina
— ha fatto discutere ma in definitiva € sembrata aria fritta. Per un allievo di
Marchesi che apre il suo terzo locale nell’hinterland, il preferito dal Maestro
debutta sempre il 21 a Milano, in via Galilei 5, a pochi metri dalle torri di
Porta Nuova: Paolo Lopriore sara lo chef del Tre Cristi (costola della nota
insegna senese) con l'obiettivo di «lavorare e sperimentare, poi finalizzero a
Como perché il progetto & piu vivo che mai anche se partira nel 2016». A chi
gli ha chiesto quale cucina intende proporre sotto la Madonnina, Lopriore ha
risposto: «Conviviale, dove ognuno scegliera cosa e quanto mangiare. Le
principali portate verranno servite solo in ciotole e pirofile dove il
commensale potra pescare a suo piacimento. Non ci saranno menu
degustazione mentre antipasti e dolei saranno al piatto». Peri 70 clienti ci
saranno quindi proposte semplici che volendo diventano complesse. Un
esempio? Il pesce al vapore, accompagnato da salse mai banali.

Un vortice di aperture meneghine

In attesa del varo del Mandarin Oriental in via Andegari e dello Spazio di Niko
Romito in piazza Duomo (all'interno del colossale Mercato di Autogrill,
firmato da Michele De Lucchi), si lavora in via Montenapoleone 19 al Doriani
& Mei, insegna che unisce un brand della moda di lusso — guidato da Gisberto
Carlo Sassi — e lo chef sardo che ha guidato per venti anni la cucina del Four
Seasons. Ai primi di maggio aprira Trippa, il primo locale meneghino di Diego
Rossi, giovane talento che intende far scoprire a chi non € appassionato le
delizie del quinto quarto (anteprima questa settimana). Non ci sono date
precise per il nuovo ristorante di Matias Perdomo (ex-Pont de Ferr) che ha
nome Contraste e sara in zona Navigli. Come solo a fine giugno dovrebbe
concretizzasi il progetto a quattro mani Noi Due, che prevede una bomboniera
gourmet all'interno del Boscolo Hotel di corso Matteotti, affidata a Giuseppe
Iannotti e Cristian Milone. Si é gia installato infine ai Chiostri di San
Barmaba, Andrea Alfieri che gli appassionati ricorderanno al timone di
Sempione 42, prima di lasciare Milano per una parentesi in montagna e
I'impegno con il ristorante della Macelleria Motta.



La cucina prossima futura al Kitchen Lab di Ikea

Fin qui chi pensa di tenere botta dopo I'Expo ed é sicuro di farcela, per varie
ragioni, a partire dai contratti. Ma Milano si sta anche riempiendo di
temporary restaurant di ogni fascia. Il piu basico é sicuramente quello di Ikea,
all'interno dello store in Porta Genova, focalizzato sulla cucina e il cibo. I1
primo aspetto merita grande attenzione in quanto il Kitchen Lab — frutto di
studi interdisciplinari — fa intuire come sara la cucina nel prossimo decennio
con tante soluzioni tecniche all'insegna del risparmio energetico, del rispetto
per I'ambiente, della compattezza.

Temporary store lkea Milanc

Un esempio? Il tavolo che nasconde al suo interno una piastra a induzione per

preparazioni live e dove vengono proiettati consigli e ricette grazie a un

sistema di riconoscimento del cibo posto sul soffitto. Quanto al cibo, il Food

Lab riproduce sostanzialmente la proposta degli altri store: prezzi bassi,

possibilita di acquisto e le famose polpette svedesi, declinate ora anche in

versione vegetariana. La tendenza va seguita e incoraggiata... Ma ha molto
pill senso mangiare in zona — tra 'altro in pieno sviluppo — e fare un salto
all'Tkea per intuire il futuro e ammirare i progetti-cucina di Paola Navone e
Matali Crasset,



Il calendario fitto del Bio-Temporary

Altro pianeta é il Bio Temporary Restaurant voluto dalla Food Genius
Academy, la scuola professionale di alta cucina che a partire dal mese di
maggio — in collaborazione con Almaverde Bio Market — ogni fine settimana
ospitera gli alunni piu bravi del corso di pasticceria e di quello di alta cucina,
mentre in sala ci saranno gli studenti del corso di management di sala e
cantina.

Il Cortile

La sede é il Cortile di via Giovenale 7 dove tantissimi eventi animeranno le
serate: in particolare il venerdi sera sara dedicato agli chef stellati, il sabato
con i docenti della scuola e la domenica con la brigata di casa a proporre
iniziative speciali. Non finisce qui: un giovedi al mese arrivera un ospite
internazionale a proporre 1 suoi piatti, abbinati all’azienda vinicola Ciu Cinl.
L'anteprima é stata di Anthony Genovese, due stelle Michelin del ristorante Il
Pagliaccio di Roma. Il calendario di maggio — dopo le prove generali (nei
giorni 8-9-10) a prezzi agevolati per conoscere brigata e staff della Food
Genius Academy, prevede il 13 Kobe Desramault dell'In De Wulf a Dranouter
(il pini giovane belga premiato dalla Michelin, nonché miglior chef straniero
per Identita Golose); il 15 1 fratelli Manuel e Christian Costardi, stella

Michelin dell’hotel Cinzia di Vercelli; il 16 sara il turno di Stefania Corrado,
gia docente di Food Genius Academy per un live cooking e una cena di

degustazione, mentre il giorno seguente saranno in azione Maria, Nicolo e
Federica, tre concorrenti di Masterchef. Si prosegue dal 22 al 24 con i cuochi
Food Genius Academy e il loro menu Tapas Gourmet — Comfort Food in
abbinamento ai cocktail ideati da Franco Tucei Ponti e degustazione di birre



artigianali. Poi il 29 tocchera al talento Alessandro Dal Degan de La Tana
Gourmet di Asiago mentre il gran finale é previsto il 31 maggio con il Sunday
Bloody Sunday: gli chef di Al Mercato — Eugenio Roncoroni e Beniamino
Nespor — insieme a Matteo Fronduti, del ristorante Manna di Milano,
cucineranno solo frattaglie.

Priceless Restaurant

Al Priceless si paga solo con carta

Al top si 1ssa indubbiamente Priceless Milano, in cima a Palazzo Beltrami
(sede di Gallerie d'Ttalia e polo mussale di Intesa San Paolo). Voluto da
Mastercard, sara per sei mesi luogo di eventi oltre a essere aperto a pranzo e a
cena. Sei mesi, che saranno aperti da Antonello Colonna, e gestiti da Jeunes
Restaurateus d’Europe: 35 chef non solo italiani si alterneranno nell’offrire
food experiences sicuramente originali, in una struttura simile a un teatro, a
partire dal tavolo unico — con 24 coperti — che scende gia apparecchiato dal
soffitto. Come del resto avveniva al The Cube che resto meno tempo.
«L'obiettivo dei nostri associati & presentare menu sempre inediti — ha
spiegato il presidente di JRE, Marco Stabile — ma soprattutto coinvolgere gli




ospiti in un’esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche a un
vero racconto del cibo. Saremo noi a commentare i piatti dialogando con il
pubblico». Detto che sul tetto di Palazzo Beltrami ci saranno anche
degustazioni, show cooking, momenti di musica e incontri culturali, il pezzo
forte resta 'esperienza culinaria: 250 euro a testa, che si sposano
perfettamente al nome del temporary restaurant.
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Photogallery (14 foto) Milano si fa Priceless

21 aprile 2015 - Esperienze gourmet, eventi e una vista mozzafiato sulle guglie del Duomo: &
Priceless Milano, nuovo ristorante che il 6 maggio aprira i battenti in cima a Palazzo
Beltrami, sede di Gallerie d'Ttalia e polo museale di Intesa Sanpaolo, in Piazza della Scala.
Voluto da Mastercard, accompagnera i milanesi fino a ottobre, lungo i sei mesi di Expo.
Ventiquattro posti a sedere riuniti a un unico grande tavolo, si propone di essere un vero e
proprio teatro per esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza, all’'emozione, che vuole
far vivere la citta da una prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capoluogo
lombardo saranno puntati gli occhi di tutto il mondo. I visitatori vivranno una food experience
esclusiva non solo all'insegna dell’eccellenza gastronomica, ma anche della convivialita. Lo
chef Antonello Colonna aprira le danze, per poi alternarsi nel corso degli altri mesi a 35 chef
italiani ed europei dell'associazione JRE (Jeunes Restaurateurs d'Europe), per offrire menu
sempre inediti e coinvolgere gli ospiti in un‘esperienza unica e sorprendente, legata al gusto
ma anche a un vero e proprio “racconto” del cibo: gli chef commenteranno le loro creazioni,
dialogando con il pubblico e anche riservandogli sorprese inaspettate.

Anche l'architettura, progettata dallo studio Park Associati, € scenografica come quella di un
teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona pranzo, dal
soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all’ ingresso, o al
contrario il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali.
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Priceless Milano, teatro gastronomico FuoriExpo

By Redazione on aprile 21, 2015

Una location d’eccezione per sei mesi di food
experience: moment: musicali. anteprime
culturali ed event: a sorpresa. da assaporare nei
24 posti a sedere disponibili. Sono pit che
accattivanti le premesse con cui il ristorante
Priceless Milano é pronto ad aprire i
battenti il prossimo 6 maggio a Palazzo
Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e polo
museale di Intesa Sanpaolo in Piazza della
Scala. Fortemente voluto da MasterCard,
lazienda attiva a livello internazionale nel
settore delle tecnologie per pagamenti, lo
spazio nasce in occasione di Expo quale ‘luogo
di eventi’ nel cuore della citta e parte integrante
del programma Priceless Cities, ideato da
MasterCard per offrire ai propri clienti
esperienze uniche e privilegiate, e attivo in 35
grandi citta del mondo.

Il locale, che restera aperto fino al prossimo ottobre, proporra un‘offerta all'insegna di eccellenza
gastronomica e convivialita. Allo chef Antonello Colonna, che inaugurera le cucine, si
alterneranno nel corso dei mesi 35 chef italiani ed europei appartenenti all'associazione JRE
(Jeunes Restaurateurs d’Europe), per offrire menu ed esperienze inedite. La degustazione,
infatti, sara accompagnata dal racconto del cibo da parte degli stessi professionisti, che si
divideranno tra i fornelli e la sala per dialogare con il pubblico e commentare le proprie creazioni,
con la complicita di un grande tavolo unico.
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Il progetto architettonico, firmato dallo studio Park Associati, ha inoltre voluto ricreare 'ambiente
scenografico di un teatro, con pareti scorrevoli che isolano la zona cucina da quella pranzo e un
tavolo gia apparecchiato, pronto a scendere dal soffitto per sorprendere gli ospiti all'ingresso o,
viceversa, risalire per lasciare spazio a eventi speciali. In coerenza con il tema di Expo 2015, il
design & allinsegna della sostenibilita: ampie vetrate, una spettacolare terrazza panoramica,
forme leggere e strutture in materiali riciclabili *“made in ltaly”.

Patrocinato dal Comune di Milano e inserito nel circuito degli eventi ‘FuoriExpo’ che animeranno
la cittd durante l'esposizione universale, Priceless Milano sara protagonista anche di alcuni
progetti benefici, grazie a una collaborazione tra MasterCard e Intesa Sanpaolo con la
Fondazione Banco Alimentare, onlus attiva nella raccolta e recupero di eccedenze alimentari
della produzione agricola, industriale e della ristorazione, e nella ridistribuzione a strutture
caritatevoli. “Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piacerebbe
coinvolgere presto altre grandi citta europee, da Londra a Parigi, e di cui siamo orgogliosi che
lltalia sia la prima protagonista — anticipa Monica Biagiotti, head of Europe marketing a
MasterCard — Siamo particolarmente felici di poter offrire ai cittadini € ai visitatori internazionali
un‘esperienza davvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e connettendoli a tantissime
opportunita priceless”.

Mariangela Molinari
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CASE E INTERNI

“Priceless Milano”: il ristorante sospeso su Palazzo Beltrami

Una location d'eccezione firmata Park Associati per sei mesi di food experience

21/04/2015 - Una location d'eccezione, dove vivere un'esperienza unica con lo sguardo sulle guglie
del Duomo: aprira al pubblico il 6 maggio il ristorante “Priceless Milano”. in cima a Palazzo
Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e polo museale di Intesa Sanpaoclo in Piazza della Scala. |l
ristorante, voluto da MasterCard e progettato da Park Associati. nasce in occasione di Expo per

essere un vero e proprio “lucgo di eventi” nel cuore della citta.
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Lo spazio - 24 posti a sedere - sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e
offrira food experience ed eventi speciall a cittadini e turisti che visiteranno Milano.

MasterCard ha creato “Friceless Cities”, un programma attivo in 35 grandi citta del mondo per offrire
ai propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei sapori. A questo
programma si lega “Priceless Milano”, un ristorante al centro della citta, ma anche un vero e propric
teatro per esperienze legate al cibo, agli incontr, alla bellezza, all'emozione, che vuole far vivere
Milano da una prospettiva diversa propric nel momente in cui sul capelucge lombarde saranno
puntati gli ccchi di tutto il meondo.

I visitatori vivranno una food experence esclusiva all'insegna dell'eccellenza gastronomica e della
convivialita. Cuore del ristorante sara un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una
convivialita antica e quasi perduta, in un costante dialogo tra visitaton, chef e ocspiti. Show cooking,
degustazioni, incontri con celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a3 sorpresa” e
performance dal vivo scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidiano.

L'architettura di Park Associati, gia progettisti dei ristoranti itineranti sospesi The Cube (Bruxelles,
Milano, Londra e Stoccolma), contribuird ad offrire un'esperienza d'eccezione, scencografica come

quella di un teatro: pareti scorreveli i muoveranno per isclare la zona cucina dalla zona pranzo, dal
soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all'ingresso, o, al contrario, il
tavelo potra alzarsi fino al soffitto per liberare lo spazio per momenti speciali. Anche il design &
stato studiate all'insegna della sostenibilita, con ampie wvetrate. una spettacclare terrazza
panoramica e strutture in materali rciclabili *made in Italy”. Il ristorante & una vera e propria
installazione, capace di inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e spettacolare al tempo
stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.
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“Priceless Milano”: il ristorante
sospeso su Palazzo Beltrami

Una location d'eccezione firmata Park Associati per sei mesi di food
experience

di Cecilia Di Marzo
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21/04/2015 - Una location d'eccezione, dove vivere un'esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del
Duomo: aprira al pubblico il 6 maggio il ristorante “Priceless Milano”, in cima a Palazzo Beltrami, sede
di Gallerie d'Ttalia e polo museale di Intesa Sanpaoclo in Piazza della Scala. Il ristorante, voluto da
MasterCard e progettato da Park Associati, nasce in occasione di Expo per essere un vero e proprio
“luogo di eventi” nel cuore della citta.

Lo spazio - 24 posti a sedere - sara aperto per sei mesi, da
maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food experience
ed eventi speciali a cittadini e turisti che visiteranno Milano.
MasterCard ha creato “Priceless Cities”, un programma attivo
in 35 grandi citta del mondo per offrire ai propri clienti
esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei
sapori. A questo programma si lega “Priceless Milano”, un
ristorante al centro della citta, ma anche un verc e proprio
teatro per esperienze legate al cibo, aghi incontri, alla bellezza,

all'emozione, che vuole far vivere Milano da una prospettiva

diversa proprio nel momento in cui sul capoluoge lombardo
Milana, 2015

Priceless Milano
Park Associati

saranno puntati gli occhi di tutto il mondo.

I visitatori vivranno una food experience esclusiva all'insegna
dell’eccellenza gastronomica e della convivialita. Cuore del

ristorante sara un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare
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una convivialita antica e quasi perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking,
degustazioni, incontri con celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e

performance dal vivo scandiranno i sei mesi di apertura, inun ricco palinsesto quotidiano.

L'architettura di Park Associati, gia progettisti dei ristoranti itineranti sospesi The Cube (Bruxelles, Milano,
Londra e Stoccolma), contribuira ad offrire un’esperienza d’eccezione, scenografica come quella di un
teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona pranzo, dal soffitto scendera il
tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all'ingresso, o, al contrario, il tavelo potra alzarsi fine al
soffitto per liberare lo spazio per momenti speciali. Anche il design & stato studiato all'insegna della
sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza panoramica e strutture in materiali riciclabili
“made in Italy”. Il ristorante & una vera e propria installazione, capace di inserirsi nel contesto urbano in
modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.  (riproduzione

riservata)
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PRICELESS, UN RISTORANTE TEMPORANEO PER 36 CHEF

Un teatro gastronomico in una location d eccezione: é il primo ristorante
temporaneo di Milano. E promette sei mesi di eventi... e sorprese.

Umberta Genta
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n Piazza della Scala. in cima a Palazzo Beltrami (sede di Gallerie
d Ttalia e polo museale di Intesa Sanpaoclo). il 6 maggzio apre
Priceless. il primo “ristorante installazione” di Milano. 22 postia
sedere. un unico tavolo. sei mesi di attivita: fino al 3l ottobre.
Priceless sarail teatro delle esperienze legate al cibo. un luogo
esclusivo per meeting, show cooking, degustazioni, momenti

musicali, anteprime, iniziative culturali e eventi *a sorpresa”.


http://ad.vfnetwork.it/interior/2015/04/20/la-food-experience-per-eccellenza-e-priceless/

Il progetto architettonico. opera dei Park Associati. offrira ai visitatori

un esperienza scenograficamente spettacolare. a cominciare dalla terrazza
panoramica con vetrate trasparenti. Giochi di pareti scorrevoli separeranno
la zona cucina dalla zona pranzo. e il tavolo. gia apparecchiato. scendera dal
soffitto per polriscomparire. ridefinendo lo spazio: il tutto all'insegna

della sostenibilita del materiali. accompagnati da elementi di design firmati
Driade e Flos.

L'avventura gastronomica ha inizio con Antonello Colonna. che fara da
apripista ai successivi 35 chefitaliani ed europei (tutti appartenenti
all'associazione Jeunes Restaurateurs d'Europe), che trasformeranno
Priceless nel proprio regno creativo.

Nato dalliniziativa Priceless Cities di MasterCard. il progetto fa parte deghi
eventi legati al FuoriExpo e coinvolgera numerose citta europee. tra cui
Londra e Parigi. Grazie alla collaborazione con la Onlus Fondazione Banco
Alimentare. Priceless Milano sosterra anche alcune iniziative di charity

volte al recupero e alla ridistribuzione. presso strutture benefiche. delle

eccedenze alimentari in campo agricolo. industriale e della ristorazione.
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E’ in arrivo Priceless Milano

I 6 maggio aprird il ristorante “Priceless Milano”
sul tetto di Palazzo Beltrami, sopra la gallenia di
Milano per intenderci. Il progetto & stato voluto da
MasterCard & nasce in occasione di Expo per
ospitare eventi nel cuore della citta. 24 posti a
sedere, lo spazio sara aperto per sei mesi, da
maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira eventi

speciali a tutti coloro che vivono e visitano la citta.

‘Priceless Cities” é programma attivo in 35 grandi citta del mondo ed offre esperienze privilegiate, tra cui
guelle legate a gusto e sapor. A capo della brigata dell'esperienza meneghina ci sara per primo lo Chef
Antonello Colonna, che poi si altemera con altri 35 chef italiani ed europei di JRE (Jeunes Restaurateurs
d’Europe).

Al centro del ristorante ¢'é un tavolo unico, dove recuperare convivialita tra visitator, chef e ospiti. Show
cooking, degustazioni, incontri con celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a
sorpresa” e performance dal vive si susseguiranno durante | sei mesi d'apertura.

La struttura, una vera e propria installazione, & stata progettata dallo studio Park Associati e il design &
stato studiato all'insegna della sostenibilita: con ampie vetrate, una terrazza panoramica e strutture in
materiali riciclabili “made in ltaly”.

L'iniziativa scsterra alcuni pregetti benefici nella citta di Milane, grazie a una collaborazicne tra MasterCard
e Intesa Sanpaoclo con la Fondazione Banco Alimentare, Onlus attiva nella raccolta e recupero di

eccedenze alimentan della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della ridistribuzione a
strutture cantatevoli. Patrocinato dal Comune di Milano, “Priceless Milanc™ & inserito nel circuito degli
eventi “FuoriExpo”.
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Il ristorante-terrazza in Piazza della Scala
firmato Park Associati

Lo studio Park Associati firma il Priceless Restaurant, ristorante temporaneo installato sul tetto delle
Gallerie d'Italia in Piazza della Scala

Di Redazione o
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Sul tetto di Palazzo Beltrami a Milano, I'edificio che ospita le Gallerie d’Italia - polo museale
di Intesa Sanpaolo - aprira un ristorante che promette un'esperienza di unica sul piano
architettonico. Il "Priceless Milano", con affaccio diretto su Piazza della Scala, nasce in
occasione di Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi” nel cuore della citta.
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Voluto da MasterCard, lo spazio sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, in
coincidenza con Expo 2015, e ospitera 24 sedute. Cuore del ristorante sara un tavolo unico,

pensato per comunicare una sensazione di convivialita antica, che ospitera show cookKing,
degustazioni, incontri, momenti musicali.




L'architettura, progettata dallo studio Park Associati, contribuira ad offrire un'esperienza
d'eccezione, scenografica come quella di un teatro: pareti scorrevoli Si muoveranno per isolare
la zona cucina dalla zona pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato
sorprendendo gli ospiti allingresso, o al contrario il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per
liberare spazio per momenti speciali.

Anche il design & stato studiato all'insegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una
terrazza panoramica e strutture in materiali riciclabili “made in Italy”. Il ristorante € una vera e
propria installazione, capace di inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e spettacolare al
tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.
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Priceless Restaurant Milano in Piazza della Scala dal 6 maggio
#PricelessMilano #Mastercard #Expo2015

Posted by Freemilano su 20 aprile 2015

PRICELESS

MILANO

MILANO DIVENTA “"PRICELESS":

INAUGURA IL RISTORANTE "PRICELESS MILANO”, "TEATRO"” GASTRONOMICO IN PIAZZA DELLA
SCALA

Una location d’eccezione e sei mesi di food experience ed eventi a sorpresa con chef stellati
internazionali per cittadini e turisti, all'insegna della riscoperta della convivialita

Liniziativa & parte del programma "Priceless Cities” che coinvolge le maggiori citta del mondo e
promuove il turismo di qualita

Milano, 14 aprile 2015 - Una location d'eccezione, dove vivere un’esperienza unica con lo sguardo sulle guglie
del Duomo: aprira al pubblico il 6 maggio il ristorante “Priceless Milano”, in cima a Palazzo Beltrami, sede di
Gallerie d'Ttalia e polo museale di Intesa Sanpaolo in Piazza della Scala. Voluto da MasterCard - l'azienda
attiva a livello internazionale nel settore delle tecnologie per pagamenti —, il ristorante nasce in occasione di
Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi” nel cuore della citta. Lo spazio - 24 posti a sedere - sara
aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food experience, eventi speciali e

La citta sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale: sono
attesi in citta circa 21 milioni di visitatori, di cui quasi il 30% stranieri (da un‘indagine Universita Bocconi ed
Eurisko). Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo MasterCard ha dedicato
particolare attenzione, creando "Priceless Cities”, programma attivo in 35 grandi cittd del mondo per offrire ai
propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei sapori.


https://freemilano.wordpress.com/2015/04/20/priceless-restaurant-milano-in-piazza-della-scala-dal-6-maggio-pricelessmilano-mastercard-expo2015/
https://freemilano.wordpress.com/2015/04/20/priceless-restaurant-milano-in-piazza-della-scala-dal-6-maggio-pricelessmilano-mastercard-expo2015/

A questo programma si lega
“Priceless Milano”, un
ristorante al centro della citta,
ma anche un vero e proprio
teatro per esperienze legate
al cibo, agli incontri, alla
bellezza, all’'emozione, che
vuole far vivere Milano da una
prospettiva diversa proprio
nel momento in cui sul
capoluogo lombardo saranno
puntati gli occhi di tutto il
mondo. I visitatori vivranno
una food experience
esclusiva non solo
all'insegna dell’eccellenza
gastronomica, ma anche della
convivialita: lo Chef
Antonello Colonna aprira le
danze, per poi alternarsi nel
corso degli altri mesi a 35
chef italiani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes Restaurateurs d'Europe), presieduta in
Italia dallo Chef Marco Stabile, per offrire menu sempre inediti e coinvolgere gli ospiti in un‘esperienza unica
e sorprendente, legata al gusto ma anche a un vero e proprio “racconto” del cibo: gli chef commenteranno le
loro creazioni, dialogando con il pubblico e anche riservandogli sorprese inaspettate.

Cuore del ristorante sara un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialita antica e quasi
perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking, degustazioni, incontri con
celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e performance dal vivo
scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidiano.

L'architettura, progettata dallo studio Park Associati, contribuira ad offrire un’esperienza d’eccezione,
scenografica come quella di un teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona
pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all’ ingresso, o al contrario il
tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali. Anche il design & stato studiato
all'insegna della sostenibilitéd, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza panoramica e strutture in materiali
riciclabili "made in Italy”. Il ristorante & una vera e propria installazione, capace di inserirsi nel contesto
urbano in modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.

L'iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra MasterCard e
Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco Alimentare, Onlus attiva nella raccolta e recupero di eccedenze
alimentari della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della ridistribuzione a strutture
caritatevoli.

“Priceless Milano faré da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piacerebbe coinvolgere presto altre
grandi citta europee, da Londra a Parigi, e di cui siamo orgogliosi che I'Italia sia la prima protagonista.” Ha
commentato Monica Biagiotti, Head of Europe Marketing a MasterCard. "L’iniziativa si inserisce nel
nostro progetto Priceless Cities, che ha di recente celebrato il traguardo di 35 citta nel mondo. Siamo
particolarmente felici di poter offrire ai cittadini e ai visitatori internazionali un’‘esperienza davvero unica,
avvicinandoli alle loro passioni e connettendoli a tantissime opportunita priceless”.

Patrocinato dal Comune di Milano, "Priceless Milano” & inserito nel circuito degli eventi "FuoriExpo”, che
animeranno la citta durante I'Esposizione Universale.

Aprira al pubblico il 6 maggio in cima a Palazzo Beltrami, sede di Gallerie d'Italia e polo museale di Intesa
Sanpaolo in Piazza della Scala.



Tutti pronti ad assistere dal vivo a show cooking, degustazioni, incontri con celebrita, momenti
musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” che scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricco

palinsesto quotidiano.

Patrocinato dal Comune di Milano, Priceless Milano & inserito nel circuito degli eventi FuoriExpo, che
animeranno la citta durante I'Esposizione Universale.

E per ultimo, come in tutti i ristoranti, il conto: 250 euro a persona per una cena molto esclusiva.
Prenotazioni: http://www.priceless-booking.com/

MasterCard (NYSE: MA), www.mastercard.com, é un‘azienda che opera nel settore delle tecnologie per i
pagamenti internazionali. Gestisce la pit rapida rete di elaborazione di pagamenti al mondo, collegando
consumatori, istituti finanziari, commercianti, governi e aziende in oltre 210 paesi e territori. I prodotti e le
soluzioni MasterCard rendono le attivita commerciali di tutti i giorni — come per esempio fare shopping,
viaggiare, dirigere un’impresa e gestire le finanze - piu facili, pit sicure e piu efficienti per tutti. Seguici su
Twitter @MasterCardNews, @MasterCardIT e partecipa alla discussione sul Cashless Conversations Blog
e abbonati per ricevere le ultime news.

Per twittare questa notizia utilizza I’hashtag #PricelessMilano

Gallery:
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NUOVO RISTORANTE MASTERCARD A MILANO

Una location d'eccezione, dove vivere un'esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del Duomo:
aprira al pubblico il 6 maggic 2015 il ristorante “Priceless Milano”, in cima a Palazzo Beltrami, sede di
Gallerie d'ltalia e polo museale di Intesa Sanpaclo in Piazza della Scala.

Voluto da MasterCard - l'azienda attiva a livello internazionale nel settore delle tecnologie per
pagamenti - il ristorante nasce in occasione di Expo per essere un vero e propric “lucgo di eventi” nel
cuore della citta.

Lo spazio - 24 posti a sedere - sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e
offrira food experience, eventi speciali e sorprese indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno
Milano.

La citta sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale:
sono attesi in citta circa 21 milioni di visitatori, di cui quasi il 30% stranieri (da un'indagine Universita
Bocconi ed Eurisko).

Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo MasterCard ha dedicato particolare
attenzione, creando “Priceless Cities”, programma attive in 35 grandi citta del mondo per offrire ai
propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei sapori.

A questo programma si lega “Priceless Milanc”, un ristorante al centro della citta, ma anche un vero e
propric teatro per esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza. all'emozione, che vuole far
vivere Milano da una prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capoluogo lombardo saranno
puntati gli occhi di tutto il mondo.

| visitatori vivranno una food experience esclusiva non sclo all'insegna dell'eccellenza gastronomica,
ma anche della convivialita: lo Chef Antonello Colonna aprira le danze, per poi alternarsi nel corso
degli altri mesi a 35 chef italiani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes Restaurateurs
d'Europe). presieduta in Italia dallo Chef Marco Stabile, per offrire menu sempre inediti e coinvolgere
gli ospiti in un'esperienza unica e sorprendente, legata al gustc ma anche a un vero e proprio “racconto”
del cibo: gli chef commenteranno le loro creazieni, dialogando con il pubblico e anche riservandogli


http://www.uomooggi.it/index.php?option=com_content&view=article&id=3267:nuov-ristorante-mastercard-a-milano&catid=71:tempo-libero-viaggi&Itemid=153
http://www.uomooggi.it/index.php?option=com_content&view=article&id=3267:nuov-ristorante-mastercard-a-milano&catid=71:tempo-libero-viaggi&Itemid=153

sorprese inaspettate.

Cuore del ristorante sard un tavolo unico, dove si cercherd di recuperare una convivialitd antica e quasi
perduta, in un costante dialogo tra visitaton, chef e ospiti. Show cooking, degustazioni, incontri con
celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e performance dal vive scandiranno
i sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidianc.

L'architettura, progettata dallo studio Park Associati, contribuira ad offrire un'esperienza d'eccezione,
scenografica come quella di un teatro: pareti scomrevoli i muoveranno per isolare la zona cucina dalla
zona pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all' ingresso, o al
contrario il tavelo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali. Anche il design &
stato studiato all'insegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza pancramica e
strutture in - materiali riciclabili “made in Italy™ |l ristorante & una vera e propria installazione, capace di
inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere
e trasparenti.

L'iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra
MasterCard e Intesa Sanpaolo con |z Fondazione Banco Alimentare, Cnlus attiva nella raccolta e
recupero di eccedenze alimentan della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della
ridistribuzicne a strutture caritateveli.

“Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piacerebbe coinvelgere presto
altre grandi citta eurcpee, da Londra a Parigi, e di cui siamo orgogliosi che [I'ltalia sia la prima
protagonista.” - ha commentatc Monica Biagiotti. Head of Europe Marketing a MasterCard -
“L'iniziativa si inserisce nel nostro progetto Priceless Cities, che ha di recente celebrato il traguardo di
35 citta nel mondo. Siamo particolarmente felici di poter offrire ai cittadini e ai visitator internazionali
un'esperienza davvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e connettendoli a tantissime opportunita
priceless”.

Patrocinate dal Comune di Milano, “Priceless Milano” & inserito nel circuito degli eventi *FuoriExpo”,
che animeranno la cittd durante 'Esposizicne Universale.
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Un romano sul tetti di Milano, Antonello Colonna
inaugura il “Priceless Milano”

Antonello Colonna inaugura il ristorante “Priceless Milano”, Teatro Gastronomico in Piazza della
Scala.

“Sono onorato e orgoglioso di inaugurare il ristorante Priceless Milano™ dichiara Antonello Colonna-
lo Chef romano che aprira le danze, preparando un suo menu speciale per tutta la prima
settimana di attivita del ristorante di Mastercard e che continuera a seguire la cucina per tutto il
corso della manifestazione, fino a fine ottobre, mentre altri Chef stellati internazionali si alterneranno
a lui in grandi esibizioni di showcooking.

“Sono convinto — continua Colonna — che quella fornita al nostro paese dallExpo 2015, sia
un’opportunita unica, dal valore inestimabile. Mastercard ha scelto una location d’eccezione per
ospitare la piu alta rappresentanza di cuochi italiani e internazionali, per la prima volta su uno dei
palazzi storici di Milano, a Piazza della Scala, per raccontare attraverso il cibo la nostra storia e le
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nostre tradizioni a cittadini e turisti. Racconteremo al mondo la nostra identita attraverso la cucina,
con un unico grande obiettivo: tutelare il pianeta, valorizzare le sue risorse. L’esposizione universale
€ un’impresa che va oltre qualsiasi manifestazione mondiale, oltre le olimpiadi sportive, i mondiali di
calcio, la sua organizzazione porta con sé un grande carico di responsabilita per chi la ospita: ‘il
medagliere e gia nel nostro paniere’. E noi cuochi, grazie anche a Mastercard, saremo li: fuori
dall’Expo ma nel cuore dell’Expo”.



Testata: Ricettecucinablog.org

Titolo: Breaking news: arriva Priceless Milano, un nuovo temporary restaurant sul tetto di Palazzo
Beltrami

Data: 18 aprile 2015

http://ricettecucinablog.altervista.org/2015/04/breaking-news-arriva-priceless-milano-un-
nuovo-temporary-restaurant-sul-tetto-di-palazzo-beltrami/

R | cette Cuc | na B | O g Ricette di cucina in giro per il web

Posted on 18 aprile 2015

Breaking news: arriva Priceless Milano, un

nuovo temporary restaurant sul tetto di
Palazzo Beltrami

PRICELESS
MILANO



http://ricettecucinablog.altervista.org/2015/04/breaking-news-arriva-priceless-milano-un-nuovo-temporary-restaurant-sul-tetto-di-palazzo-beltrami/
http://ricettecucinablog.altervista.org/2015/04/breaking-news-arriva-priceless-milano-un-nuovo-temporary-restaurant-sul-tetto-di-palazzo-beltrami/

Dal 6 Maggio al 31 Ottobre aprira a Milano un nuovo temporary restaurant in una location

d'eccezione.
Priceless Milano sara ubicato in cima a Palazzo Beltrami, in piazza della Scala. Un'unico tavolo

da 24 posti dove sara possibile provare un'esperienza esclusiva all'insegna dell'eccellenza

gastronomica e non solo.
Antonello Colonna sara lo Chef resident, che si alternera a 35 Chef italiani ed europei

dell'associazione Jeunes Restaurateurs d'Europe, di cui Marco Stabile & il presidente.
Dopo Milano il temporary restaurant si spostera in altre citta europee. 5i tratta di un progetto

di Mastercard in collaborazione con Banca Intesa Sanpaolo.

Il costo? 250 euro, bevande incluse. Si paga in anticipo e solo con carta di credito. Potete

prenotare fin da ora a questo SITO.



Testata: Touringclub.it
Titolo: In visita a Expo? Scopri i ristoranti temporanei di Milano
Data: 17 aprile 2015

http://www.touringclub.it/notizie-di-viaggio/in-visita-a-expo-scopri-i-ristoranti-temporanei-
di-milano

@ Touring Club Italiano

Dai tetti dei musei alle scuole di cucina & un fiorire di nuove cucine che
saranno aperte solo sei mesi

In visita a Expo? Scopri i ristoranti
temporanei di Milano

di Tino Mantamme, 17 Aprile 2015
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Mon & detto che poi non facciano la fine della Tour Eiffel i tanti temporary restaurant che
stanno aprendo a Milano in occasioni di Expo. Del resto cosa c'g in ltalia di piu stabile del
provvisorio? Per ora tutti annunciano che chivderanno i battenti il primo novembre, ma non si
pud mai dire. Vediamo quali sono quelli che fino ad ora hanno svelato qualcosa dei loro
ambiziosi progetti.

AL CORTILE E PRICELESS

In un'ambientazione che qualungue agente immobiliare definirebbe “vecchia Milano™ sta per
nasce il ristorante Al Cortile, che per sei mesi prendera il posto della Food genius academy di
Viale Col di Lana. Un luego speciale, dove lavoreranne gli alievi del corso di Alta cucina e
pasticceria della scuola fianco a fianco con chef stellati che si atterneranno durante | sei mesidi
Expo proponends menu a prezzi variabili tra i 25 e i 50 euro.

[Da un cortile di ringhiera a un tetto con vista Duomo. E che tetto. E infatti sul tetto delle G allerie
d'ltalia, in piazza Scala, che sista finendo di allestire Priceless, il ristorante creato da Master
Card in collaborazione con Banca Intesa. Un cubo di vetro dove troveranno posto 24
facoltesi commensali (il menu completo compreso di vine costa 230 eure) che dal 6 maggio
potranne gustare menu d'alta cucina preparati da un team coordinate da Antonelle Colonna che
ogni tre, quattro giorni vedra come protagosti | giovani chef dellassociazione Jeunes
Restaurateurs d'Europe.

IKEA E IDENTITA' GOLOSE

Ha prezzi molto pid contenuti @ non & solo un ristorante il temporary di lkea (in via Vigevano)
aperto in anticipo per soddisfare le bocche dei visitatori del Salone del Mobile restera aperto
fine a fine Esposizicne. Promette polpette surgelate (ma con la salsa svedese che aggiusta il
sapore), hamburger di salmone e dolcetti alla cannella per un esperienza che non sara da
gourmand ma di sicuro & alla portata di tutti.

Mentre allinterno del sito espositive oftre agli 84 ristoranti regionali selezionati da Oscar
Farinetti, & a quelli dei diversi padiglioni ci =ara un temporary restaurant d'eccellenza molto
particolare: & quello allestito da Identita Golose su due piani affacciati sul Decumano, fra
i padiglicni di Malesia e Thailandia. Centocinguanta i coperti, 26 chef italiani e altrettanti stranieri
per un menu degustazione da quattro portate al costo 75 euro (che diventano 90 al pranzo
della domenica), siinizia il dall'1 al 3 maggio con Massimo Bottura, mentre dal 10 al 14 giugno
c'é Davide Oldani.

Quanti sopravviverannoe allExpo?
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Priceless Milano & una location d’eccezione dove vivere
un'esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del Duomo. Aprira al
pubblico il 6 maggio in cima a Palazzo Beltrami, sede di Gallerie
d'ltalia e polo museale di Intesa Sanpaolo in Piazza della Scala.
Voluto da MasterCard — I'azienda attiva a livello internazionale nel
settore delle tecnologie per pagamenti —, il ristorante nasce in
occasione di Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi” nel
cuore della citta. Lo spazio — 24 posti a sedere — sara aperto per sei
mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food experience, eventi speciali e sorprese

indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.


http://www.mixerplanet.com/priceless-milano-il-ristorante-cima-alla-scala-di-milano/

La citté sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale:
sono attesi in citta circa 21 milioni di visitatori, di cui quasi il 30% stranieri (da un'indagine Universita
Bocconi ed Eurisko). Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo MasterCard
ha dedicato paricolare attenzione, creando “Priceless Cities®, programma attivo in 35 grandi citta del
mando per offrire ai propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei
sapori.

Aquesto programma si lega “Priceless Milano”

www priceless.comiristorants | un ristorante al centro della cittd, ma
anche un vero e proprio teatro per esperienze legate al cibo, agli
incontri, alla bellezza, all'emozione, che vuaole far vivere Milano da
una prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capoluogo

lombardo saranno puntati gli acchi di tutto il mondao. | visitatori
vivranno una food experience esclusiva non solo all'insegna dell'eccellenza gastronomica, ma
anche della convivialita: lo Chef Antonello Colonna aprird le danze, per poi alternarsi nel corso degli
altri mesi a 35 chefitaliani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes Restaurateurs
d'Europe), presieduta in talia dallo Chef Marco Stabile, per offrire menu sempre inediti e coinvolgere
gli ospiti in un'esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche a un vero & proprio
‘racconto” del cibo: gli chef commenterannao le loro creazioni, dialogando con il pubblico e anche
riservandogli sorprese inaspettate.

Cuare del ristorante sard un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialita antica e
quasi perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking, degustazioni, incontri
con celebritd, momenti musicali, anteprime culturali, *eventi a sorpresa”™ e performance dal vivo
scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidiano.

L'architettura, progettata dallo studio Park Associati, contribuird ad
offrire un'esperienza d'eccezione, scenografica come quella di un
teatro: pareti scorrevali si muoveranno per isolare [a zona cucina
dalla zona pranzo, dal soffitto scenderad il tavolo gid apparecchiato
sorprendendo gli ospiti all' ingresso, o al contrario il tavolo potrd
alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali. Anche
il design & stato studiato all'insegna della sostenibilita, con ampie

vetrate, una spettacolare terrazza panoramica e strutture in materiali
riciclabili “made in Italy™. |l ristorante & una vera e propria installazione, capace di inserirsi nel
contesto urbano in modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e
frasparenti.

L'iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra
MasterCard e Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco Alimentare, Onlus attiva nella raccolta e
recupero di eccedenze alimentari della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della
ridistribuzione a strutture caritatevali.



“Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ¢i piacerebbe coinvolgere
presto altre grandi cittd europee, da Londra a Parigi, e di cui siamo orgogliosi che 'ltalia sia la prima
protagonista.” Ha commentato Manica Biagiotti, Head of Europe Marketing a MasterCard. “L'iniziativa
si inserisce nel nostro progetto Priceless Cities, che ha di recente celebrato il traguardo di 35 citta nel
mando. Siamo particolarmente felici di poter offrire ai cittadini e ai visitatori internazionali
un'esperienza davvero unica, avvicinandali alle loro passioni e connettendoli a tantissime
opportunita priceless”.

Patrocinato dal Comune di Milano, “Priceless Milano™ & inserito nel circuito degli eventi “FuariExpo”,
che animeranno la cittd durante I'Esposizione Universale.
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Breaking news: arriva Priceless Milano, un nuovo temporary restaurant sul
tetto di Palazzo Beltrami
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Dal 6 Maggio al 31 Ottobre aprira a Milano un nuovo temporary restaurant in una
location d'eccezione.

Priceless Milano sara ubicato in cima a Palazzo Beltrami, in piazza della Scala.
Un'unico tavolo da 24 posti dove sara possibile provare un'esperienza esclusiva
all'insegna dell'eccellenza gastronomica e non solo.

Antonello Colonna sara lo Chef resident, che si alternera a 35 Chef italiani ed
europei dell'associazione Jeunes Restaurateurs d'Europe, di cui Marco Stabile
il presidente.

Dopo Milano il temporary restaurant si spostera in altre citta europee. Si tratta di
un progetto di Mastercard in collaborazione con Banca Intesa Sanpaolo.

Il costo? 250 euro, bevande incluse. Si paga in anticipo e solo con carta di
credito. Potete prenotare fin da ora a questo SITO.
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Dal 6 Maggio al 31 Ottobre aprira a Milano un nuovo temporary restaurant in una
location d'eccezione.

Priceless Milano sara ubicato in cima a Palazzo Beltrami, in piazza della Scala. Un'unico
tavolo da 24 posti dove sara possibile provare un'esperienza esclusiva all'insegna
dell'eccellenza gastronomica e non solo.

Antonello Colonna sara lo Chef resident, che si alternera a 35 Chef italiani ed europei
dell'associazione Jeunes Restaurateurs d'Europe, di cui Marco Stabile e il presidente.
Dopo Milano il temporary restaurant si spostera in altre citta europee. Si tratta di un
progetto di Mastercard in collaborazione con Banca Intesa Sanpaolo.

Il costo? 250 euro, bevande incluse. Si paga in anticipo e solo con carta di credito. Potete
prenotare fin da ora a questo SITO.
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Aprira il 6 maggio il “Teatro” gastronomico “Priceless
Milan in piazza della Scala

AprA7Tth, 2015 | Di Altri | Categoria: CATEGORIA B

Mel cubo sul tetto di Palazzo Beltrami, finanziato da Intesa Sanpaclo e MasterCard, ¢'e posto per 24
commensali che si accomoderanno al tavolo (unico) per gustare un menu d'alta cucina con vista,
elaborato dai grandi nomi della nstorazione italiana e intemazionale. Una location d'eccezione dove
vivere un'esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del Duomo, aperta tutti | giorni su prenctazione, a
pranzo e cena. Lasciati sorprendere, adessol

“Priceless Milan®, ossia “impagabile Milanc”. E' questo il nome di un super ristorante temporaneo,
dall’architettura trasparente che si & posata sul tetto di Palazzo Beltrami, ex sede della Banca
Commerciale Italiana e oggi delle Gallerie d'ltalia, proprieta di Bancalntesa, con vista sulla piazza Scala
e ingressi dal civico 46 che ha l'obiettive di sorprendere | milanesi e i tunsti, all'insegna della
riscoperta della convivialita, nei giomni di Expo. |l ristorante sara accessibile tramite un ascensore dal
terzo pianoc.

Yoluto da MasterCard — l'azienda attiva a livello intemnazionale nel settore delle tecnologie per
pagamenti. Lo spazio sara aperto per sel mesi, da maggio a ottobre e offrira food experience, event
speciali e sorprese indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.

La citta sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale:
sono attesi in citta circa 21 milioni di visitaton, di cui quasi il 30% stranien (da un'indagine Universita
Bocconi ed Eurisko). Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiaton da tutto il mondo MasterCard ha
dedicato particolare attenzione, creando “Priceless Cities”, programma attive in 35 cittd nel mondo per
offrire ai propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei sapori.
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A questo programma si lega “Priceless Milan®, un ristorante nel cuore della citta, ma anche un vero e
proprio teatro per esperienze legate al cibo, agli incontn, alla bellezza, all'emozicne, che vuole far vivere
Milano da una prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capolucge lombardo saranno puntati gli
occhi di tutto il mondo. | visitaton vivranno un'esperienza esclusiva non solo all'insegna dell'eccellenza
gastronomica, ma anche della convivialita: lo chef Antonello Colonna aprira le danze, per poi alternarsi
nel corso degli altri mesi a 35 chef italiani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes
Restaurateurs d'Eurcpe), presieduta in Italia dalle Chef Marce Stabile, pei Aurcra Mazzucchelli, Nicola
Fossaceca, Enrico Bartolini, durante il mese di maggio, per offrire menu sempre inediti e coinvolgere gli
ospiti in un'esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche a un vero e proprio “racconto” del
cibo: gli chef commenteranno le loro creazioni, dialogando con il pubblico & anche riservandogli sorprese
inaspettate.

L'architettura, progettata dallo studic Park Assocciati, contribuira ad offrire un'esperienza d'eccezione,
scencgrafica come quella di un teatro: pareti scorrevoli si mucveranno per isclare la zona cucina dalla
zona pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all'ingresso, o al
contrario il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali. Anche il design &
stato studiato all'insegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza panoramica e
strutture in materiali riciclabili *made in Italy™ |l ristorante & una vera e propria installazicne, capace di
inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e spettacelare al tempo stesso, con le sue forme leggere
e trasparenti.

L'iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra
MasterCard & Intesa Sanpaclo con la Fondazione Banco Alimentare, Onlus attiva nella raccolta &
recupero di eccedenze alimentar della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della
ridistribuzicne a strutture carntatevoli.

“Priceless Milan fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ¢i piacerebbe coinvolgere presto
altre grandi citta europee, da Londra a Parigi, & di cul siameo orgogliosi che I'talia sia la prima
protagonista” — ha commentato Monica Biagiotti, Head of Europe Marketing a MasterCard -. L'iniziativa
si inserisce nel nostro progetto ‘Priceless Cities,” che ha di recente celebrato il traguarde di 35 citta nel
mondo, & promucve il turismo di qualita. Siamo particclarmente felici di poter offrire ai cittadini e ai
visitator intemazionali un'esperienza davvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e connettendoli a
tantissime opportunita priceless™

L'ingresso ai pranzi costera 260 euro e ai formelli si alterneranno i miglion chef fino al 31 ottobre, ultimo
giomo di Expo.

Patrocinato dal Comune di Milano, “Priceless Milan™ & inserito nel circuito degli eventi “FuoriExpo”, che
animeranno |a citta durante 'Esposizicne Universale.

Priceless Milan | Palazzo Beltrami 4/6a, Piazza della Scala 4/6a, Milano | dal & maggio |
http://pricelessdining.priceless.com/Home

Mariella Belloni
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Un romano sui tetti di Milano..e pronto per I'Expo

Antonello Colonna inaugura il ristorante “Priceless Milano”, Teatro
Gastronomico in Piazza della Scala.

"Sono onorato e orgoglioso di inaugurare il ristorante 'Priceless Milano'
" - dichiara Antonello Colonna, lo Chef romano che aprira le danze, in
occasione dell'inaugurazione del ristorante della catena Priceless di
Mastercard, prevista a Milano il prossimo 6 maggio.

Lo chef preparera un suo menu speciale per tutta la prima settimana di
attivita e continuera a seguire la cucina per tutto il corso della manifestazione,
fino a fine ottobre, mentre altri Chef stellati internazionali si alterneranno a lui
in grandi esibizioni di showcooking. "Sono convinto - continua Colonna - che
questa sia un’opportunita unica, dal valore inestimabile, come quella
fornita al nostro paese dal’Expo 2015".
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"Mastercard - prosegue il cuoco romano - ha scelto una location d'eccezione
per ospitare la piu alta rappresentanza di cuochi italiani e internazionali, per
la prima volta su uno dei palazzi storici di Milano, a Piazza della Scala, per
raccontare attraverso il cibo la nostra storia e le nostre tradizioni a cittadini e
turisti. Racconteremo al mondo la nostra identita attraverso la cucina, con un
unico grande obiettivo: tutelare il pianeta, valorizzare le sue risorse".

"L'esposizione universale - rifette Antonello Colonna - € un’impresa che va
oltre qualsiasi manifestazione mondiale, oltre le olimpiadi sportive, i mondiali
di calcio, la sua organizzazione porta con sé un grande carico di responsabilita
per chi la ospita: 'il medagliere & gia nel nostro paniere'. E noi cuochi, grazie
anche a Mastercard, saremo |i: fuori dall’Expo ma nel cuore dell’Expo".

funweek.it
Funweek.it
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Un ristorante al centro della
1 o citté (n una location deccezione,
\‘ con fo sguardo sulle guglie del
Duomo , in cima a Palazzo
Beltrami sede di Gallerie dtalia
e polo museale di mtesa
Sanpaolo, in Piazza delia Scala *Princeless Milane”. Yoluto
da Mastercard, fazienda attiva a livello mteimazionale
nel settore delle tecnologie per pagame
questo *“Teatro® gastronomico ;
nasce i occasione di &go per
comotarsi come un vero e
proprio “uogo di eventl” . con 24
posti a sedere, sark aperto da
maggio a ottobre, & pranzo e
cena, ed offring food expenience,
eventi speciali ai cittadini e &
coloro che vistteranno il capoluogo lombardo. Apnira {a
rassegna lo Chef' Antonello Colonna, per poi altermaursi a
35 chef’ ttaliani ed europel delia prestigiosa associazione
JRE (Jeunes Restaurateurs d€urope), presieduta dallo
Chef’ Mairco Stabile, per offiire un vero e proprio
“racconto” del cibo, commentando le proprie creazion e
dialogando con il pubblico. Cuore del ristorante sara un
tavolo unico, dove si cercheri i recuperare una
convivialta antica per offiire show coking, degustazioni,
antepiime cutturall e performance dal vivo.

* Jarchitettura, progettata daflo
studio Park Associati
contnbuira a formire

" \maq Uresperienza dleccezione,
“<1 scenografica come quelia di un
+ teatra pareti scorrevoll
permetieramo di solare {a zona
cucina da guelia pranzo, dal soffitto scendera il tavolo
gix apparecchiato sorprendendo gl ospiti allfingresso, o,
al contrano, il medesimo potra alzarsi per lberare



http://www.seragiusi.blogspot.it/

spazio per momenti speciail f design & stato studiato
aitinsegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una
spetiacolare terrazza panoramica e strutiure n
materiall riciclabiil ‘made in Kaly" Linziativa sostenn
alcuni progetti beveflici a (Milamo, grazie a una
collaborazione tra Mastercard e latesa Sanpacio con la
fondazione banco Alimentare Onfus, attiva nella
raccotta di eccedenze alimentari delix produzione
agricola, ndustriale e della ristorazione, per la
ridistribuzione a strutture caritatevoll Patrocinato dal
Comune di Milavo, “Priceless Milano® & mserito el
circuito deghi eventi "fuonéxpo’, che animeramo ia citta
durante [€sposizione Universale. Monica Biagiotti Head
of Europe Marketing a Mastercard, ha

commentato Priceless Milane fark da apripista a un
progetto itinerante con il quale ci piacerebbe
comvoigere presto altre grandi citta europee, da
Jondira a

Parigl e di cui siamo orgogliosi che

fHalia sia la prima protagonista”.

(Givseppina
Seraftno)
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Priceless Milano, il ristorante in cima alla Scala di Milano

Priceless Milano & una location d'eccezione dove vivere un’esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del Duomo. Aprira al pubblico il

6 maggio in cima a Palazzo Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e polo museale di Intesa Sanpaolo in Piazza della Scala. Voluto da MasterCard - 'azienda attiva a
livello internazionale nel settore delle tecnologie per pagamenti -, il ristorante nasce in accasione di Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi” nel cuore
della citta. Lo spazio - 24 posti a sedere - sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, & offrira food experience, eventi speciali  sorprese

indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milana.

La citta sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale: sono attesi in citta circa 21 milioni di visitatori, di cui quasi il
30% stranieri (da un'indagine Universitad Bocconi ed Eurisko]. Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo MasterCard ha dedicato

particolare attenzione, creando “Priceless Cities”, programma attivo in 35 grandi citta del mondo per offrire ai propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra

cui quella del gusto e dei sapori.

A questo programma silega “Priceless Milano” www.priceless.com/ristorante . un ristorante al centro della cittd, ma anche un vero e proprio teatro per
esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza, all'emozione, che vuole far vivere Milane da una prospettiva diversa proprie nel momento in cui sul capoluogo
lombardo saranno puntati gli ecchi di tutto il mondo. | visitatori vivranneo una food experience esclusiva non solo all'insegna dell’'eccellenza gastronomica, ma
anche della convivialita: lo Chef Antonello Colonna aprira le danze, per poi alternarsi nel corso degli altri mesi a 33 chef italiani ed europei della prestigiosa
associazione JRE [Jeunes Restaurateurs d'Europel, presieduta in ltalia dallo Chef Marco Stabile, per offrire menu sempre inediti & coinvolgere gli ospiti in
un‘esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche a un vero e proprio "racconto” del cibo: gli chef commenteranno le loro creazioni, dialogando con il
pubblico e anche riservandogli sorprese inaspettate.
Cuore del ristarante sara un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialita antica e quasi perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti.
Show cooking, degustazioni, incontri con celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e performance dal vivo scandiranno i sei mesi di

apertura, in un ricco palinsesto quotidiano.

architettura, progettata dallo studio Park Associati, contribuira ad offrire un’esperienza d’eccezione, scenografica come quella diun

» i B
teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all’
ingressa, o al cantrario il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali. Anche il design & stato studiato all'insegna della
sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza pancramica e strutture in materiali riciclabili “made in ltaly”. Il ristorante & una vera e propria

installazione, capace di inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.

L'iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra MasterCard e Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco
Alimentare, Onlus attiva nella raccolta e recupero di eccedenze alimentari della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della ridistribuzione a

strutture caritatevoli.

“Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piacerebbe coinvolgere presto altre grandi citta europee, da Londra a Parigi, e di cui
siamo orgogliosi che U'ltalia sia la prima protagonista.” Ha commentato Monica Biagiotti, Head of Europe Marketing & MasterCard. “L’iniziativa si inserisce nel
nostro progetto Priceless Cities, che ha di recente celebrato il traguardo di 35 citta nel mondo. Siamo particolarmente felici di poter offrire ai cittadini e ai visitatori

internazionali un‘esperienza davvero unica, awicinandoli alle loro passioni & connettendoli a tantissime opportunita priceless”.

Patrocinato dal Comune di Milano, “Priceless Milano™ & inserito nel circuito degli eventi "FuoriExpo”, che animeranno la citta durante I'Esposizione Universale.


http://www.dolcitalia.com/Comunicazione/Ultime10NewsdiMixerPlanet/TabId/187/ArtMID/736/ArticleID/1932/Priceless-Milano-il-ristorante-in-cima-alla-Scala-di-Milano.aspx
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W IL GIORNO CROMNACA POLITICA

Milano diventa 'Priceless": apre il temporary
‘teatro gastronomico' vista guglie del Duomo

2 Comment

Una location deccezione per i sei mesi di Expo tra food experience ed eventi a sorpresa con chef stellati
internazionali per cittadini e turisti, allinsegna della riscoperta della corvivialits Liniziativa & parte del programma

“Priceless Cities" che coinvolge le maggion citta del mondo e promuove il turismo di qualita

CRRNENIE

CEEED (yrwee | 84

Milano, 16 aprile 2015 - Milano diventa ancora pid
bella e attent alla ristorazione. Il 6 maggio, aprira
al pubblico, “Priceless Milana”, in cima a Palazzo

Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e polo museale di
Intesa Sanpaclo in Piazza della Scala. Una location

Priceless’ in piazza Scala

d'eccezione, dove mangiare e vivere un'esperienza
B DIVENTA FAN DI MILAND unica con lo sguardo sulle guglie del Duomae. Voluto
da MasterCard - l'azienda attiva a livello
1. |l Giorno - Milano . , ,
RNO intermazionale nel settore delle tecnologie per
gomnon m = pagamenti -, il ristorante nasce in occasione di
Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi”
nel cucre della citta. Lo spazio - 24 posti a sedere -
sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food experience, eventi

speciali e sorprese indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.

La cittd sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale: sono
attesi in cittd circa 21 milioni di visitatori, di cui quasi il 30% stranieri (da un’indagine Universitd Bocconi ed
Eurisko). Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo MasterCard ha dedicato
particolare attenzione, creando "Priceless Cities”, programma attivo in 35 grandi citta del mondo per offrire

al propri clienti esperienze uniche e privilegiate, ra cui quella del gusto e dei sapori. A questo programma


http://www.ilgiorno.it/milano/ristorante-duomo-priceless-1.860188

si lega “Priceless Milanc”, un risterante al centro della cittad, ma anche un vereo e proprio teatro per
esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza, all'emozione, che vuole far vivere Milano da una
prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capoluogo lombardo saranno puntati gli occhi di wutto il
monda. | visitatori vivranno una food experience esclusiva non solo all'insegna dell'eccellenza
gastronomica, ma anche della convivialita: le Chef Antonelle Colonna aprira le danze, per poi alternarsi
nel corso degli altri mesi a 35 chef italiani ed europei della prestigiosa associazione |RE (Jeunes
Restaurateurs d'Europe), presieduta in ltalia dallo Chef Marco Stabile, per offrire menu sempre inediti e
coinvolgere gli ospiti in un‘esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche a un vero e proprio
“raccontc” del cibe: gli chef commenteranne le loro creazioni, diaslogando con il pubblico € anche

riservandogli sorprese inaspettate.

Cuore del ristorante sard un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialitd antica e guasi
perduta, in un costante dialege tra visitatori, chef e espiti. Show cocking, degustazioni, incontri con
celebrita, moment musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e performance dal vivo scandiranno i
sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidiano. L'architettura, progettata dallo studio Park Associati,
contribuira ad offrire un'esperienza d'eccezione, scenografica come quella di un teatro: pareti scorrevali si
muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato
sorprendendo gli ospit all’ ingresso, o al contrario il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio
per moment speciali. Anche il design & stato studiato all'insegna della sostenibilita, con ampie vetrate,
una spettacolare terrazza panoramica e strutture in materiali riciclabili “rmade in kkaly”. |l ristorante & una
vera e propria installazione, capace di inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e spettacolare al

tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparent.

L'iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milane, grazie a una collaborazione tra
MasterCard e Intesa Sanpaoclo con la Fondazione Banco Alimentare, Onlus attiva nella raccolta e recupero
di eccedenze alimentari della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della ridistribuzione a
strutture caritatevoli. “Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piacerebbe
coinvolgere presto altre grandi cittd europee, da Londra a Parigi, e di cui siamo orgogliosi che l'alia sia la
prima protagonista.” Ha commentato Monica Biagiotti, Head of Europe Marketing a MasterCard.
“Liniziativa si inserisce nel nostro progetto Priceless Cities, che ha di recente celebrato il traguardo di 35
cittd nel mondo. Siamo particolarmente felici di poter offrire ai cittadini e ai visitatori internazionali
un'esperienza davwvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e connettendoli a tantissime opportunita

priceless”. Patrocinato dal Comune di Milano, “Priceless Milanc” & inserito nel circuito degli event

“FuoriExpo”, che animeranno la cittd durante I'Esposizione Universale. Per le prenotazioni £ online il sito

internet.
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Milano. Metterete da parte 250 € per
mangiare da Priceless, ristorante
temporaneo appollaiato sulla Scala?

di Manuela Vanni - In Ristoranti - giovedi, 16 aprile 2015 | ore 10:56 e

N o E o %w '

Caomille Baresani ha moderoio un evento speciale: il racconto di Priceless Milano, nuovo
ristoranie temporary, anzi itinerante, appolloiato su un palozzo storico di Milano e sul
Teatro alla Scala.

Un po’ come il The Cube e in concorrenza “pancramica” con Spazio// Autogrill di Miko
Romito che invece guarda il Duomo.


http://www.scattidigusto.it/2015/04/16/milano-priceless-ristorante-250-euro/

Fortemente voluto da MasterCard, il ristorante Priceless Milano, nasce in occasione di
Expo 2015 come “luogo di eventi” nel cuore della citta. Lo spazio soré aperto per sei mesi,
da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food experience, eventi speciali e
sorprese indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.




Aprira al pubblico il & maggio in cima a Palazzo Belirami, sede di Gallerie d'ltalia e
polo museale di Intesa Sanpaclo in Piozza della Scala.

nceless Milano nistorante temporaneo
5

“Priceless Milono faré da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piocerebbe
coinvolgere presto altre grondi cittd europee, da Londra a Perigi, e di cui siomo orgogliosi
che I'ltalia sia lo prima protagonista.” Ha commentcto Monica Biagiotti, Head of

Europe Marketing a MasterCard. “L’iniziotiva si inserisce nel nostro progetto Priceless
Cities, che ha di recente celebrato il fraguardo di 35 citta nel mondo. Siamo
particolarmente felici di poter offrire ai ciftadini e ai visitatori infernazionali unesperienza
dovvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e connettendoli a tantissime opportunita
priceless”.



Cosc accadré all'interno di questo ristorante? | visitatori vivranne un’esperienza esclusiva
nen solo all‘insegna dell’eccellenza gastronomice, ma anche della convividlita: sara lo
Chef Antonello Colonna ad aprire le danze.

-~

Y
Stavile




Mei mesi successivi si alterneranno 35 chef italiani ed europei dell'Associazione JRE
(Jeunes Restaurateurs d'Europe), presieduta in Italia dolle Chef Marce Stabile.
L'obiettivo & offrire menu sempre inedii & coinvolgere gli ospifi in un’esperienza unico &
sorprendents, legata al gusto ma anche a un vers e proprio "racconts” del cibo: gli chef
commenteranne e loro creazioni, dislogande con il pubblico & anche riservandogli

sorprese inaspettate.




Cuare del ristorante sara un tavelo unico da 24 coperti. Larchitettura, progettate dalle
studic Park Associati, contribuird ad offrire un’esperienza d'eccezione, scenogrofica
come guella di un teafro.

Pareti scorrevoli si muoveranno per isolare lo zona cucina dalla zona pranzo, dal soffitto
scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendends gli ospiti all'ingressa, o al

confrario il tavelo pohf: alzarsi fine al soffitte per liberare spazio per moment 3peciu|i.

Anche il design & stato studiato all'insegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una
spettacclare terrazza pancramica e shrutture in materiali riciclabili “made in lialy”.




Allora preparatevi ad assisters dal vive a show cooking, degustazioni, incontri con
celebrita, momenti musicali; anteprime culturali, “eventi a sorpresa”™ che
scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricce palinsesto quatidianc.

Patracinate dal Comune di Milano, Priceless Milanc & inserito nel circuite degli eventi
FuoriExpo, che animeranne la cité durante I'Espesiziene Universale.

Qui potrete tenere d'ccchiz il programma che varierd mese dopo mese e qui potrete
prenctare |'e5perienzu multi sensoriale:

E orc il prezzo a persona che & fissclo o 250 €.

E la mia domanda: sara pure senzg prezzo questa esperienza mao woi lo ritenete giusto

o troppo elewvato nonostante I'indubbio altezza del ristorante?
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Milano, il teatro sposa la gastronomia:
Antonello Colonna all'apertura del
"Priceless”

Appuntamento fissato nel capoluogo lombardo
per il 6 maggio, in cima a Palazzo Beltrami

MILAND - Una location d'eccezione, dove vivers un'ssperienza
unica con lo sguardo sulle guglie del Duomo: aprira al pubblico il 6 maggio il ristorante “Priceless Milano”, in cima a Palazz
Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia 2 polo museale dilntesa Sanpaolo in Piazza della Scala. Voluto da MasterCard - azienda attiva
a livello internazionale nel settore delle tecnologie per pagamenti -, il ristorante nasce in occasione di Expo per essere un vero
e proprio “luogo di eventi” nel cuore della dtta.

LA LOCATION - Lo spazio - 24 posti a sedere - sara aperto per sei mesi. da maggio ad ottobre, a pranzo e cena. e offrira food
experience, eventi specizli e sorprese indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano. La citta sara infatti nei
prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale: sono attesiin citta circa 21 milioni di visitatori, di
cui quasi il 30% stranieri (da unindagine Universita Bocconi ed Euriskol. Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da
tutto il mondo MasterCard ha dedicato particolare attenzione, creando “Priceless Cities™, programma attivo in 35 grandi citta
del mondo per offrire ai propri clienti esperienze uniche & privilegiate. tra cui quella del gusto e dei sapori.

CIBO E NON 50L0 - A questo programma si lega “Priceless Milano™. un ristorante al centro della citta. ma anche un vero e
proprio teatro per esperienze legate al cibo. agli incontri. alla bellezza, allemozione. che vuole far vivers Milano da una
prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capoluvogo lombardo saranno puntati gli occhi di tutto il mondo. | visitatori
vivranno una food experience esclusiva non solo allinsegna dell'eccellenza gastronomica, ma anche della convivialité: lo chef
Antonello Colonna si alternera a chef ctellati italiani e internazionali del circuito JRE [Jeunes Restaurateurs d'Europs).
presieduto in Italia dallo Chef Marco Nobile, e ad altri importanti chef di rilievo. per offrire menu sempre inediti e coinvolgere gli
ospitl in Un'esperienza unica e sorprendente, legate al gusto ma anche a un vero e proprio “racconto” del cbo: gl chef
cormmenteranno le loro creazioni, dialogando con il pubblico e anche riservandogli sorprese inaspettate.

CONVIVIALITA' - Cuore del ristorante sard un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialica antica e quasi
perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking, degustazioni, incontri con celebrita. momenti musicali,
anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e performance dal vivo scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto
guotidiano.


http://www.cronacadiretta.it/dettaglio_notizia.php?id=31761
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FOOD NEWS | Milano inaugura il Ristorante

"Priceless”, teatro gastronomico d’ eccellenza.

Creato da Noem W Twest n
Q. Condividl | Condivid

Milano inaugura il Ristorante “Priceless™, teatro gastn
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di questo spettacolo sensoriale e gustoso sara o Chef Antonello Colonna, per
poi alternarsi nel corso degli altri mesi a 35 chef italiani ed suropei della prestigiosa associazion

JRE (Jeunes Restaurateurs d'Europe), presieduta in ltalia dallo Chef Marco Stabile, per offrire
menu ined innovativi in modo da coinvolgere gli ospiti in un'esperienza unica e sorprendant
legata al gusto ma anche a un vero e proprio “racconto” del cibo: gl chef commenteranno le loro

n

w

creazioni, dialogando con il pubblico e anche niservandogli sorprese inaspettate.

In questi s2i mesi varranno proposti show cooking, degustazioni, incontri con celebnta, moments

musicali, anteprime culturall, "eventi 3 sorpresa” e performance dal vivo.
L'architettura, progettata dallo studio Park Associati, offrira una scenografia straordinaria, come se

'er maggiori informazioni: http://pri
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|l meglio dell'architettura milanese nella nuova
ParkMapp, app d'autore griffata Park Associati.
Dalla Torre Velasca all'Unicredit Tower, alla
nuova Bocconi
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Siete a Milano e avete voglia di un tour agile e veloce allarchitettura moderna e
contemporanea della cittd? In oooasions del Salone defl Mobile, o studic Park
Associati, guidato da Filippe Pagliani & Michele Rossi, lancia ParkiMapp,
un"applicazione per smartphone che funziona come una guida geolocalizzata agli
edifici realizzati dal dopoguena ad oggi. Ovungue voi siate, potete collegarvi per
sapere cosa visitare. La scuola milanese la fa da padrone naturalmente. E oltre alle
pil note, come la Torre Velasca, potrete onentanvi tra le opere di Vico Magistretti,
Luigi Caccia Dominioni, Giuseppe Temagni, Gae Aulenti, Giovanni Muzio, Gio Ponti o,
per pensare al presente, il recentissime Mudec di Chipperfield, Minicredit di Cesar
Pelli, la nuova sede della Bocconi dei Grafton Architects, la Galleria Lis Rumma di CLS
Architetti, il D&EG Headquarters di Pivarch, gli edifici di Cino Zuechi o il Bosco Verticale
di Boeri & tutta larea City Life.

Maturalmente una sezione dellapplicazions & interamente dedicata alle opere
realizzate da Park come il Brioni Flagship Store, La Serenissima o il GicialOtto, il
Tziano 32 o la struttura effimera & che sta prendendo vita sulla terrazza di Palazz
Beltrami per ospitare, dal & maggio, il i temporary restaurant diretto da
Antonslle Colonna per il pericdo di Expo. Ma non finisce gui, perche ParkMapp
prevede anche una parte Ffeswle con suggerimenti su ristoranti dove mangiare,
mostre da veders, negozi da non perdere: una guida completa alla cittd, con lwoghi
nascosti, curiositd & soprattutto continui aggiornamenti, come annunciano gli stessi
architetti.

“Realizzare ParkiMapp™, raccontane Pagliani & Rossi, "8 sfafo un impegno & un grande
diverfimenfo: essendo una piaffaforma affiva non € un lavoro concluso, proseguirems
giomalmenfe con | nosin suggenmenti man mano che faremo nuove scoperfe e 5e
coloro che [a scancheranno ne avranne a lore volfa, pofranno mandarcell alNindinzzo
mail parkmapp2(1 5@ parkassociafi com™.

- Emiliz Giorgi



Testata: Newmoney.it
Titolo: Payments today: 16 aprile 2015
Data: 16 aprile 2015

http://www.newmoney.it/payments-today-16-aprile-2015/

Payments Today: 16 aprile 2015

by Fedazions = 14 aorile 20135

UE COMTRO GOOGLE - IL Sole 24 Ore racconta dell'offensiva Ue contro Google: “In un clima gig
difficile nelle relazioni economiche tra Unione europea e Stati Uniti, la Commissione ha aperto ieri
uificialmente un nuovo fronte, annunciando Uinvio di una Lettera di obiezioni @ Google, la societa
americana aCcusata di abuso di posizione dominante nel campo dell motori di ricerca su Intemet.
Mel contempo, Lesecutivo comunitario ha deciso di aprire una formale indagine contro il gruppo
californiano per come imporrebbe Uuso dei suoi servizi nei cellulan Android™.

| GIORMALI SU FB - La societa di Mark Zuckerberg sta portando avanti un progetto che consentirs
alle testate giornalistiche di pubblicare dirett@amente sul social network, rendenda | contenuti pid
fruibili da parte degli utenti. “National Geographic, Buzzfeed e New York Times starebbero gia
firmando accordi per testare la movita, che potrebbe essere operativa gia nei prossimi mesi. Ed &
proprio il New York Times a spiegarla: gli articoli pubblicati su Facebook contengono dei link che
rimandano al sito del giomale. Cliccandoli si apre una pagina web che solitamente impiega 8
secondi per caricarsi. Troppo tempo, soprattutto per i dispositivi mobili. Se si tratta di catturare gli
occhi sfuggenti dei lettori anche i millisecondi contano”.

IL RISTORANTE MASTERCARD - Italia Oggi presenta Priceless Milano, il ristorante temporaneo
costruita in cima a Palazzo Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e pole museale di Intesa Sanpaolo in
Piazza della Scala, voluto da MasterCard per L'Expo. “Show cooking, degustazioni, incontri con
celebritd, momenti musicali, anteprime culturali, & sopratiutto eccellenza gastronomics, grazie a
mentl cucinati & raccontati da diversi chef, & convivialita, dal momento che gli ospiti siederanno a
un unico tavolo con vista panoramica sul centro della citta.

BATTERIE E LENTI - Verso La fine del 2012, scrive Repubblica, un team guidato dall’ex di Apple
Ramesh Bhardwaj ha cominciato a testare batterie sviluppate da terzi impiegate nei dispositivi
Google. Un anno dopo (3 squadra di ricerca ha ampliato il suo orizzonte per concentrarsi su
tecnologie da poter sviluppare in proprio. L'obiettive sarebbe quello di migliorare |'attuale
tecnologia basata swall ioni di Litio e quella delle batterie allo stato solido per offrire prestazioni
miglion a dispositivi come | Google Glass, ma anche le lenti a contatto che misurano il glucosio.

ECOMMERCE - Pagamenti Digitali racconta che Alibaba, il colosso cinese di ecommerce, ha
annunciato il lancio di un indice, il C5I Taojin Big Data 100 Index, che misura le performance delle
imprese sul transato elettronico. Tale servizio anticipa La creazione di una vera e propria
piattaforma finanziaria, chiamata WEbank, che offrira tutte le funzionalita bancarie.

The Paypers spiega che, secondo 2 societd di intermediazione UBS, il mercato dell ecommerce
imdiano si sta sviluppando rapidamente e potrebbe raggiungere il valore di 50 miliardi di dollari
entro il 2020.
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MPAYMENT E TRASPORTI - Pynqg € L'applicazione di Telepass per pagare il parcheggio sulle strisce
blu. L'app & statz lanciata & Ferara € Roma nel mese di marzo e ha gid 27mila utenti che 12 usano
abitualmente. Equindl’ possibile pagare la sosta addebitando la somma direttamente sul proprio
conto Telepass. Nelle prossime settimane Pyng 5ara lancisto anche nei comuni di Milano, Toring,
Bologna e Salemo. SmartMoney, in un'intervista allAD di Telepass Ugo de Carolis, analizza le
differenze fra gquesto servizio e altri analoghi.

Mewkaney.it ricorda che, in occasione dell’Expo 2015, sard possibile pagare il titolo di visggio per i
mezzi di trasporto dell’Atm attraverso lo smartphone, grazie a un'app o usando un sms da inviare a
un numero dedicato. Lna volta completato 'acquisto, si ricevera un O code: per entrare in

metra bastera avvicinare il display al lettore del tornello, mentre per gli autobus o tram sard
sufficiente mostrare il codice ai controllorn.

FINAMZIAMENTI - La startup britannica di mobile payment Yoyo, come spiega Payment Eve, ha
ricevuto un round di finanziamenti pari @ 10 milioni di dollari, grazie al quale espandera il proprio
business negli Stati Uniti. L'applicazione, che sfrutta la tecnologia del Qr code, si rivolge

in particolar moda alle Universitd o comungue ad ambienti chiusi. Yoyo sta crescendo rapidamente
& ha raggiunto fino a 0ggi 150mila transazioni mensili.

FRODE - Secondo guanto riportato da Finextra, nel mese di marzo le piccole imprese britanniche

sono state i bersagli maggiori delle operazioni di frode con carta. World Pay, societa inglese di
pagamenti, ha calcolato circa 133mila operazioni frawdolente pari al valore di 10 milioni di sterline:
oltre il 67% per acquisti effettuati on-line e il 19% attraverso smartphone o tramite posta.
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Dalla TV al ristorante Priceless Milano, MasterCard
trasforma la sua comunicazione con esperienze

Al ristorante realizzato con il partner Intesa Sanpaolo e parte def FuoriExpo'non saranno accettali contanti

Aprird |2 sue port2 || 6 maggio il rigorante itnerantz Pri-
celess Milano ideato da MasterCard, in collaborazione
con il partner Intesa Sanpaoclo, per comuiicare in
modo completanente diverso Il oroprio posiziona-
menta. Inserito ne circuito dagli aventi di Fuori Expo, il
ristorante & una struttura temporanea collocata su ter-
razzod Palazzo Beltram, dove hamo sede le Gallerie
d’ltalia, Il polo museale di Intesa Sanpaclo n piazza
Scalaa Miano: dopo i 6 mesi di Expo 2015 saratrafe
rito in alre ctta, inut progetto itneranta che fard taspa
a Londra e Pargi. Un solo tavolo per 24 commensa e
35 chef italian ed eurooei, struttura, arradie accessori
tutti Made in ltaly, per offrire uvesperienza ‘priceless’
ntorno al cibo con incontri, degustazioni, show ¢oo-
king, appuntamenti musicai e anteprime culturali. £
dove MasterCard accettera tutte |2 carte di credito, ma
noni contanti. “Abbiarmo cambiato il nostro modo di in-
vestire, spiega Monica Biagotti, Head of Zurope Mar-
keting di MastarCard, centrato su meno pubblicita e
pil marketing, e cosi siamo passati dalla TV al risto-
rante. Non abbiamo pid bisogno di fare awareness sul
marchio, ormai noto, ma grazie al digitale possiamo

abilitare nuovi modi di ingaaagiare i clienti”. Lidea del
ristorante € nata infatti da uninsight molto semplice: la

carta dicradito siusa par fare la spesatuttil gorni, ma
anche per accedare a esperenze che non hanno
prezzo, come da storica strategia di comunicazione
del marchio. Al programma di attivita di Priceless Mi-
lano, che si inserisce allinterno del progetto ‘Priceless
Cities che ha preso il via 3 anni fa, l'azienda attiva nel



settore delle tecnologie per i
pagamenti ha destinato il 20%
degli investimenti in comunica-
zione in Italia. Liniziativa, che
ha il patrocinio del Comune di
Milano, sosterra anche alcuni
progetti benefici nella citta di
Milano grazie alla collabora-
zione tra MasterCard e Intesa
Sanapolo con la Fondazione
Banco Alimentare
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Inaugura in Piazza della Scala il ristorante panoramico di MasterCard. A Triumph Group
comunicazione ed eventi

15/04/2015

Una location d’eccezione e, dal 6 maggio, sei mesi di food experience ed eventi a sorpresa con chef stellati
internazionali per cittadini e turisti, all'insegna della riscoperta della convivialita. L’iniziativa é parte del
programma 'Priceless Cities', che coinvolge le maggiori citta del mondo e promuove il turismo di qualita. I/
ristorante si trova in cima a Palazzo Beltrami, in Piazza della Scala.

Una location d’eccezione, dove vivere un’esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del Duomo: aprira al
pubblico il 6 maggio il ristorante' Priceless Milano’, in cima a Palazzo Beltrami, sede di Gallerie d'Italia e
polo museale di Intesa Sanpaolo in Piazza della Scala.
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Voluto daMasterCard - I'azienda attiva a livello internazionale nel settore delle tecnologie per pagamenti —,
il ristorante nasce in occasione di Expo per essere un vero e proprio 'luogo di eventi”'nel cuore della
citta .

Lo spazio - 24 posti a sedere - sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e
offrira food experience , eventi speciali e sorprese ai cittadini e turisti che visiteranno Milano.

La citta sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale: sono
attesi in citta circa 21 milioni di visitatori , di cui quasi il 30% stranieri ( Fonte: Indagine Universita
Bocconi ed Eurisko ).

Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo MasterCard ha dedicato particolare
attenzione, creando 'Priceless Cities', programma attivo in 35 grandi citta del mondo per offrire ai propri
clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei sapori.

A questo programma si lega ' Priceless Milano' , un ristorante al centro della citta, ma anche un vero e
proprio teatro per esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza, all’emozione, che vuole far vivere
Milano da una prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capoluogo lombardo saranno puntati gli
occhi di tutto il mondo.

I visitatori vivranno una food experience esclusiva non solo all'insegna dell’eccellenza gastronomica, ma
anche della convivialita: lo chef Antonello Colonna aprira le danze, per poi alternarsi nel corso degli altri
mesi a 35 chef italiani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes Restaurateurs

d’Europe), presieduta in Italia dallo chef Marco Stabile , per offrire menu sempre inediti. Gli chef
commenteranno le loro creazioni, dialogando con il pubblico e anche riservandogli sorprese inaspettate.

Cuore del ristorante sara un tavolo unico , dove si cerchera di recuperare una convivialita antica e quasi
perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking, degustazioni, incontri con
celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, 'eventi a sorpresa' e performance dal vivo scandiranno i sei
mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidiano .

L'architettura, progettata dallo studio Park Associati , contribuira a offrire un‘esperienza d’eccezione,
scenografica come quella di un teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla
zona pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all’ingresso, o al
contrario il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali.

Anche il design ¢ stato studiato all'insegna dellasostenibilita , con ampie vetrate, una
spettacolareterrazza panoramica e strutture in materiali riciclabili made in Italy.

1l ristorante & una vera e propria installazione , capace di inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e
spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.

L'iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra MasterCard
e Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco Alimentare , Onlus attiva nella raccolta e recupero di
eccedenze alimentari della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della ridistribuzione a
strutture caritatevoli.

“Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piacerebbe coinvolgere presto
altre grandi citta europee, da Londra a Parigi, e di cui siamo orgogliosi che I'Italia sia la prima protagonista -
ha commentato Monica Biagiotti , head of Europe marketing a MasterCard -. L'iniziativa si inserisce
nel nostro progetto'Priceless Cities' , che ha di recente celebrato il traguardo di 35 citta nel mondo”.

Patrocinato dal Comune di Milano, 'Priceless Milano' € inserito nel circuito degli eventi 'FuoriExpo' , che
animeranno la citta durante I'Esposizione Universale.

L'agenzia Triumph Group si occupa della strategia, comunicazione, ufficio stampa (unitamente a Close to
Media), pr, digital pr, eventi, organizzazione e logistica di Priceless Milano.
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MILANO DIVENTA 'PRICELESS'": APRE IL
TEMPORARY 'TEATRO GASTRONOMICO'
VISTA GUGLIE DEL DUOMO

Milano, 16 aprile 2015 - Milano diventa ancora piu bella e attent alla ristorazione.ll 6 maggio, aprira
al pubblico, “Priceless Milano”, in cima a Palazzo Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e polo
museale di Intesa Sanpaolo in Piazza della Scala. Una location d’eccezione, dove mangiare e vivere
un’esperienza unica con lo sguardo sulle guglie del Duomo. Voluto da MasterCard —I'azienda attiva
a livello internazionale nel settore delle tecnologie per pagamenti —, il ristorantenasce in occasione
di Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi” nel cuore della citta. Lo spazio - 24 posti

a sedere - sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food
experience, eventi speciali e sorprese indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.

La citta sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale:
sono attesi in citta circa 21 milioni di visitatori, di cui quasi il 30% stranieri (da un’indagine Universita
Bocconi ed Eurisko). Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo
MasterCard ha dedicato particolare attenzione, creando “Priceless Cities”, programma attivo in 35
grandi citta del mondo per offrire ai propri clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del
gusto e dei sapori. A questo programma si lega “Priceless Milano”, un ristorante al centro
dellacitta, ma anche un vero e proprio teatro per esperienze legate al cibo, agli incontri, alla
bellezza, all’emozione, che vuole far vivere Milano da una prospettiva diversa proprio nel momento
in cui sul capoluogo lombardo saranno puntati gli occhi di tutto il mondo. | visitatori vivranno una
food experience esclusiva non solo all'insegna dell’eccellenza gastronomica, ma anche della
convivialita: lo Chef Antonello Colonna aprira le danze, per poi alternarsi nel corso degli altri
mesi a 35 chef italiani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes Restaurateurs
d’Europe), presieduta in Italia dallo Chef Marco Stabile, per offrire menu sempre inediti e coinvolgere
gli ospiti in un’esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche a un vero e proprio
“racconto” del cibo: gli chef commenteranno le loro creazioni, dialogando con il pubblico e anche
riservandogli sorprese inaspettate.

Cuore del ristorante sara un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialita antica e
guasi perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking, degustazioni,
incontri con celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e performance dal


http://www.timesinitaly.com/gossip-italia/item/7304-milano-diventa-priceless-apre-il-temporary-teatro-gastronomico-vista-guglie-del-duomo
http://www.timesinitaly.com/gossip-italia/item/7304-milano-diventa-priceless-apre-il-temporary-teatro-gastronomico-vista-guglie-del-duomo

vivo scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto quotidiano. L’architettura, progettata
dallo studio Park Associati, contribuira ad offrire un’esperienza d’eccezione, scenografica come
quella di un teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona pranzo, dal
soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all’ ingresso, o al contrario
iltavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali. Anche il design & stato
studiato all’insegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza panoramica
e strutture in materiali riciclabili “made in Italy”. Il ristorante € una vera e propria installazione,
capace di inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue
forme leggere e trasparenti.

L’iniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra
MasterCard e Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco Alimentare, Onlus attiva nella raccolta e
recupero di eccedenze alimentari della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della
ridistribuzione a strutture caritatevoli. “Priceless Milano fara da apripista a un progetto itinerante con
il quale ci piacerebbe coinvolgere presto altre grandi citta europee, da Londra a Parigi, e di cui
siamo orgogliosi che I'ltalia sia la prima protagonista.” Ha commentato Monica Biagiotti, Head of
Europe Marketing a MasterCard. “L’iniziativa si inserisce nel nostro progetto Priceless Cities, che ha
di recente celebrato il traguardo di 35 citta nel mondo. Siamo particolarmente felici di poter offrire ai
cittadini e ai visitatori internazionali un’esperienza davvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e
connettendoli a tantissime opportunita priceless”. Patrocinato dal Comune di Milano, “Priceless
Milano” & inserito nel circuito degli eventi “FuoriExpo”, che animeranno la citta durante 'Esposizione
Universale. Per le prenotazioni & online il sito internet.


http://www.priceless.com/ristorante
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INAUGURA IL RISTORANTE “PRICELESS
MILANO”, “TEATRO” GASTRONOMICO
IN PIAZZA DELLA SCALA

pubblicato il 15 aprile 2015 di Redazione italiaSquisita

In cima a Palazzo Beltrami il 6 maggio apre il ristorante “Priceless Milano”, una

location d’eccezione per ospitare sei mesi di food experience ed eventi con chef
stellati internazionali.

o1
1]

Questo spazio, inserito nel circuito degli eventi “"FuoriExpo”, dispone di 24 posti a sedere per
pranzi e cene speciali. Si tratta, oltre che di un ristorante, di un vero e proprio teatro per
esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza, all’'emozione, che vuole far vivere
Milano da una prospettiva diversa.

Ad aprire questa esclusiva food experience sara lo Chef stellato Antonello Colonna seguito
nel corso dei mesi da Aurora Mazzucchelli, Nicola Fossaceca, Enrico Bartolini ed altri chef
italiani ed europei della prestigiosa associazione JRE che commenteranno le loro creazioni,
dialogando con il pubblico e riservando sorprese inaspettate.

Cuore del ristorante sara un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialita
antica e quasi perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking,
degustazioni, incontri con celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a
sorpresa” e performance dal vivo scandiranno i sei mesi di apertura, in un ricco palinsesto

quotidiano.


http://italiasquisita.net/it/posts/inaugura-il-ristorante-priceless-milano-teatro-gastronomico-in-piazza-della-scala
http://italiasquisita.net/it/posts/inaugura-il-ristorante-priceless-milano-teatro-gastronomico-in-piazza-della-scala
http://italiasquisita.net/files/chunks/552e8389fb5ab943d4000006/552e84fbfb5ab943df000005.jpg

Ad offrire un’esperienza d’eccezione contribuira la scenografia, che rimanda a quella di un
teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona pranzo, dal
soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all’ ingresso, o al
contrario il tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali.
Anche il design & stato studiato all'insegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una
spettacolare terrazza panoramica e strutture in materiali riciclabili “made in Italy”.

Il ristorante € una vera e propria installazione, capace di inserirsi nel contesto urbano in
modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti e con

le sue sorprese culinarie.

Chef: NICOLA FOSSACECA, ENRICO BARTOLINI, AURORA MAZZUCCHELLI, ANTONELLO
COLONNA

Citta: MIALNO


http://italiasquisita.net/it/chef/nicola-fossaceca
http://italiasquisita.net/it/chef/enrico-bartolini
http://italiasquisita.net/it/chef/aurora-mazzucchelli
http://italiasquisita.net/it/chef/antonello-colonna
http://italiasquisita.net/it/chef/antonello-colonna
http://italiasquisita.net/it/citta/mialno
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LA NOTIZIA | mercoledi 15 aprile 2015

Milano diventa una fucina di idee anche nel mondo della ristorazione. A pochi

giorni dallExpo ha aperto Papillarium, il format presentato in anteprima a
Golosaria lo scorso anno, con una serie di proposte studiate nella filosofia del
libro Amati! volersi bene attraverso il cibo, come racconta Marco Gatti

sul Golosario.it. @ Sempre a Milano, il 6 maggio in piazza della Scala aprira

“Priceless Milano”, il ristorante di vetro sul tetto di Palazzo Beltrami. @ Ma

anche McDo’ non sta a guardare e come rivela Il Giornale di oggi ha aperto un
suo ristorante temporaneo, Single Burger in corso Como, per fugare i pregiudizi.
Tante novita nella citta che da ieri € in fermento per il Salone del Mobile (e del
ricco Fuori Salone) che sara aperto fino a domenica e che, in tema con
I'Esposizione universale, propone come tendenza arredi che mixano stili diversi.
@ Sempre in tema Expo, scoppia la polemica sui biglietti al Pd: per Maroni si
tratta di una “concessione fuori luogo”. Ma continua anche la querelle
sugli insetti: il primo carico, arrivato dalla Thailandia, € stato bloccato a

Malpensa.

Il nuovo Papillarium e il ristorante di vetro affacciato su piazza

Duomo
Si chiama Papillarium e ha aperto in via Cappellini: € il locale pilota, annunciato

come format a Golosaria Milano in novembre, del progetto Amati Eat, Learn, Live.
L’idea scrive Marco Gatti sul Golosario.it fara felici frotte di golosi: aiutare la salute
mangiando bene. Il risultato e ottenuto da un mix di ricerca sugli alimenti e sulle

materie prime e particolari cotture, come spiegato nel libro Amati, volersi bene


http://www.ilgolosario.it/notiziedelgiorno?giorno=2015-04-15
http://www.ilgolosario.it/assaggi-e-news/ristoranti/amati-milano-papillarium
http://www.ilgolosario.it/le-notizie-del-giorno/2015-04-15#il-nuovo-papillarium-e-il-ristorante-di-vetro-affacciato-su-piazza-duomo
http://www.ilgolosario.it/le-notizie-del-giorno/2015-04-15#il-nuovo-papillarium-e-il-ristorante-di-vetro-affacciato-su-piazza-duomo
http://www.ilgolosario.it/assaggi-e-news/ristoranti/amati-milano-papillarium

attraverso il cibo. @ Sempre a Milano aprira “Priceless Milano”, 24 posti in uno
scrigno di vetro affacciato su Piazza del Duomo. All'interno una giostra di cuochi

che si alterneranno nei mesi di Expo. Il via con Antonello Colonna. @ McDO si

rifa il look e smaschera molti pregiudizi. Su Corso Como ha aperto, nascondendo
il marchio, Single burger, un temporary store del panino. Hamburger serviti su
pietra lavica, salsine in barattoli e bicchieri di vetro. Molti i commenti positivi e
nessuno si & accorto che il cibo era lo stesso del fast food. Un’azione di
marketing della multinazionale americana contro i pregiudizi, scrive Il Giornale,
per rispondere alle tante polemiche sulla partecipazione a Expo. @ |l
governatore della Lombardia Maroni si arrabbia per i biglietti scontati di Expo al
Pd (che pare li abbia legati alla tessera) e critica ancor di piu I'utilizzo del logo.
“Chiedero chiarimenti e se necessario la revoca dell’autorizzazione” ha fatto
sapere. (QN) @ Sempre piu complesso I'arrivo degli insetti sulle tavole di Expo. Il
primo carico dalla Thailandia € arrivato lunedi, ma & ancora fermo in aeroporto

perché mancano le autorizzazioni del ministero della Sanita.
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Milano, cucine Priceless
sul tetti di piazza Scala

15-04-2015

Presentato ieri Priceless Milano temporary
restaurant.  voluto da MasterCard e
progettato da Park Associati che aprird il &
maggio per Expo 2015 sul tetto di Palazzo
Beltrami. sede di Gallerie d'italia in Piazza
della Scala. Per 6 mesi sara un teatro
gastronomico dove si alterneranno 35 chef
dell'Associazione |RE presieduta da Marco
Stabile, allinsegna della convivialita La
cena dinaugurazione sarda a cura di
Antonello  Colonma.  Per  maggiori
informazioni, cliccare qui.

< 1/15 >
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FOOD NEWS | Milano inaugura il Ristorante "Priceless”, teatro
gastronomico d' eccellenza.

Milano inaugura il Ristorante "'Priceless", teatro gastronomico d' eccellenza.

Il 6 maggio 2015 il Ristorante "Priceless"”, in cima a Palazzo Beltrami (Piazza della Scala), aprira al pubblico in
occasione di Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi” nel cuore della citta. Lo spazio - 24 posti a sedere -
sara aperto per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food experience, eventi speciali e sorprese
indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.

Un ristorante al centro della citta, ma anche un vero e proprio teatro per esperienze legate al cibo, agli incontri, alla
bellezza, all’emozione, che vuole far vivere Milano da una prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul
capoluogo lombardo saranno puntati gli occhi di tutto il mondo.


http://2.bp.blogspot.com/-1V0ja3yjD_E/VS56beRB80I/AAAAAAAAJbQ/eORk-RBpDeQ/s1600/Priceless%2BRestaurant%2BV3.jpg
http://pricelessdining.priceless.com/Home

Ad aprire le danze di questo spettacolo sensoriale e gustoso sara lo Chef Antonello Colonna, per poi alternarsi nel
corso degli altri mesi a 35 chef italiani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes Restaurateurs
d’Europe), presieduta in Italia dallo Chef Marco Stabile, per offrire menu inediti ed innovativi in modo da
coinvolgere gli ospiti in un’esperienza unica e sorprendente, legata al gusto ma anche a un vero e proprio “racconto”
del cibo: gli chef commenteranno le loro creazioni, dialogando con il pubblico e anche riservandogli sorprese
inaspettate.

In questi sei mesi verranno proposti show cooking, degustazioni, incontri con celebrita, momenti musicali,
anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e performance dal vivo.

L’architettura, progettata dallo studio Park Associati, offrira una scenografia straordinaria, come Se fosse
un Vvero e proprio teatro.


http://1.bp.blogspot.com/-Nj8b3B1N-UU/VS56fljSfOI/AAAAAAAAJbY/zMeUMq8V6Fk/s1600/Priceless%2BRestaurant%2BV2%2B%2B-%2BCopia.jpg
http://1.bp.blogspot.com/-Gwz4yMVoeGA/VS57F-5UyEI/AAAAAAAAJbo/kv6-jE99A5o/s1600/Priceless%2BRestaurant%2BV5.jpg

Testata: Tigulliovino.it
Titolo: Aprira il 6 maggio il “Teatro” gastronomico “Priceless Milan” in piazza della Scala
Data: 15 aprile 2015

http://www:.tigulliovino.it/dettaglio_articolo.php?idArticolo=13512

tigulliovino.it

cultura del vino e comunicazione

Aprira il 6 maggio il “Teatro” gastronomico
“Priceless Milan” in piazza della Scala

&
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Nel cubo sul tetto di Palazzo Beltrami, finanziato da Intesa Sanpaolo e MasterCard, c’e posto per 24 commensali
che si accomoderanno al tavolo (unico) per gustare un menu d’alta cucina con vista, elaborato dai grandi nomi
della ristorazione italiana e internazionale. Una location d’eccezione dove vivere un’esperienza unica con lo
sguardo sulle guglie del Duomo, aperta tutti i giorni su prenotazione, a pranzo e cena. Lasciati sorprendere,

adesso!

“Priceless Milan”, ossia “impagabile Milano”. E’ questo il nome di un super ristorante temporaneo,
dall’architettura trasparente che si e posata sul tetto di Palazzo Beltrami, ex sede della Banca Commerciale
Italiana e oggi delle Gallerie d’Italia, proprieta di Bancalntesa, con vista sulla piazza Scala e ingressi dal civico
4/6°, che ha l'obiettivo di sorprendere i milanesi e i turisti, all'insegna della riscoperta della convivialita, nei

giorni di Expo. Il ristorante sara accessibile tramite un ascensore dal terzo piano.


http://www.tigulliovino.it/dettaglio_utente.php?ID=203

Voluto da MasterCard - I'azienda attiva a livello internazionale nel settore delle tecnologie per pagamenti. Lo
spazio sara aperto per sei mesi, da maggio a ottobre e offrira food experience, eventi speciali e sorprese

indimenticabili ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.

La citta sara infatti nei prossimi mesi una delle principali mete mondiali per il turismo internazionale: sono
attesi in citta circa 21 milioni di visitatori, di cui quasi il 30% stranieri (da un’indagine Universita Bocconi ed
Eurisko). Proprio alle passioni dei propri clienti e viaggiatori da tutto il mondo MasterCard ha dedicato
particolare attenzione, creando “Priceless Cities”, programma attivo in 35 citta nel mondo per offrire ai propri

clienti esperienze uniche e privilegiate, tra cui quella del gusto e dei sapori.

A questo programma si lega “Priceless Milan”, un ristorante nel cuore della citta, ma anche un vero e proprio
teatro per esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza, all’emozione, che vuole far vivere Milano da una
prospettiva diversa proprio nel momento in cui sul capoluogo lombardo saranno puntati gli occhi di tutto il
mondo. I visitatori vivranno un’esperienza esclusiva non solo all'insegna dell’eccellenza gastronomica, ma
anche della convivialita: lo chef Antonello Colonna aprira le danze, per poi alternarsi nel corso degli altri mesi a
35 chefitaliani ed europei della prestigiosa associazione JRE (Jeunes Restaurateurs d’Europe), presieduta in
Italia dallo Chef Marco Stabile, poi Aurora Mazzucchelli, Nicola Fossaceca, Enrico Bartolini, durante il mese di
maggio, per offrire menu sempre inediti e coinvolgere gli ospiti in un’esperienza unica e sorprendente, legata al
gusto ma anche a un vero e proprio “racconto” del cibo: gli chef commenteranno le loro creazioni, dialogando

con il pubblico e anche riservandogli sorprese inaspettate.

L'architettura, progettata dallo studio Park Associati, contribuira ad offrire un’esperienza d’eccezione,
scenografica come quella di un teatro: pareti scorrevoli si muoveranno per isolare la zona cucina dalla zona
pranzo, dal soffitto scendera il tavolo gia apparecchiato sorprendendo gli ospiti all'ingresso, o al contrario il
tavolo potra alzarsi fino al soffitto per liberare spazio per momenti speciali. Anche il design & stato studiato
all'insegna della sostenibilita, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza panoramica e strutture in materiali
riciclabili “made in Italy”. Il ristorante e una vera e propria installazione, capace di inserirsi nel contesto urbano
in modo discreto e spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.

Liniziativa sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una collaborazione tra MasterCard e
Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco Alimentare, Onlus attiva nella raccolta e recupero di eccedenze
alimentari della produzione agricola, industriale e della ristorazione e della ridistribuzione a strutture

caritatevoli.

“Priceless Milan fara da apripista a un progetto itinerante con il quale ci piacerebbe coinvolgere presto altre
grandi citta europee, da Londra a Parigi, e di cui siamo orgogliosi che I'Italia sia la prima protagonista” - ha
commentato Monica Biagiotti, Head of Europe Marketing a MasterCard -. L'iniziativa si inserisce nel nostro
progetto ‘Priceless Cities, che ha di recente celebrato il traguardo di 35 citta nel mondo, e promuove il turismo
di qualita. Siamo particolarmente felici di poter offrire ai cittadini e ai visitatori internazionali un’esperienza

davvero unica, avvicinandoli alle loro passioni e connettendoli a tantissime opportunita priceless”.



Lingresso ai pranzi costera 250 euro e ai fornelli si alterneranno i migliori chef fino al 31 ottobre, ultimo

giorno di Expo.

Patrocinato dal Comune di Milano, “Priceless Milan” e inserito nel circuito degli eventi “FuoriExpo”, che

animeranno la citta durante 'Esposizione Universale.
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MILANO DIVENTA PRICELESS, 6 MESI DI
FOOD EXPERIENCE ED EVENTI A
SORPRESA CON CHEF STELLATI
INTERNAZIONALI PER CITTADINI E
TURISTI
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Aprira al pubblico il 6 maggio il ristorante Priceless Milano, in cima a Palazzo Beltrami,
sede di Gallerie d’Italia e polo museale di Intesa Sanpaolo in Piazza della Scala.
Voluto da MasterCard, il ristorante nasce in occasione di EXpo per essere un vero e
proprio luogo di eventi nel cuore della citta. Lo spazio — 24 posti a sedere — sara aperto
per sei mesi, da maggio ad ottobre, a pranzo e cena, e offrira food experience, eventi
speciali e sorprese ai cittadini e ai turisti che visiteranno Milano.

| visitatori vivranno una food experience non solo all’insegna dell’eccellenza

gastronomica, ma anche della convivialita: lo Chef Antonello Colonna aprira le danze,

per poi alternarsi nel corso degli altri mesi a 35 chef italiani ed europei

dell’associazione JRE (Jeunes Restaurateurs d’Europe), presieduta in Italia dallo

Chef Marco Stabile.
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Cuore del ristorante sara un tavolo unico, dove si cerchera di recuperare una convivialita
quasi perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Show cooking,
degustazioni, incontri con celebrita, momenti musicali, anteprime culturali, eventi a
sorpresa e performance dal vivo scandiranno i sei mesi di apertura.

L’architettura € stata progettata dallo studio Park Associati all’insegna della sostenibilita,
con ampie vetrate, una terrazza panoramica e strutture in materiali riciclabili made in
Italy. Il ristorante e una installazione con forme leggere e trasparenti.

L’iniziativa, inoltre, sosterra alcuni progetti benefici nella citta di Milano, grazie a una
collaborazione tra MasterCard e Intesa Sanpaolo con la Fondazione Banco Alimentare,
Onlus attiva nella raccolta e recupero di eccedenze alimentari della produzione agricola,
industriale e della ristorazione e della ridistribuzione a strutture caritatevoli.

Patrocinato dal Comune di Milano, Priceless Milano e inserito nel circuito degli eventi
FuoriExpo, che animeranno la citta durante 1’Esposizione Universale.
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Tur - A. Colonna inaugura il ristorante “Priceless Milano”,
Teatro Gastronomico in Piazza della Scala

Roma, 15 apr (Prima Pagina News) "Sono onorato e orgoglioso di inaugurare il ristorante 'Priceless Milano' "
dichiara Antonello Colonna- lo Chef romano che aprira le danze, preparando un suo menu speciale per tutta la prima

I

settimana di attivita del ristorante di Mastercard e che continuera a seguire la cucina per tutto il corso della
manifestazione, fino a fine ottobre, mentre altri Chef stellati internazionali si alterneranno a lui in grandi esibizioni di
showcooking. "Sono convinto - continua Colonna- che questa sia un‘opportunita unica, dal valore & inestimabile,
come quella fornita al nostro paese dall’Expo2015. Mastercard ha scelto una location d’eccezione per ospitare la piu
alta rappresentanza di cuochi italiani e internazionali, per la prima volta su uno dei palazzi storici di Milano, a Piazza
della Scala, per raccontare attraverso il cibo la nostra storia e le nostre tradizioni a cittadini e turisti. Racconteremo al
mondo la nostra identita attraverso la cucina, con un unico grande obiettivo: tutelare il pianeta, valorizzare le sue
risorse. L'esposizione universale € un’impresa che va oltre qualsiasi manifestazione mondiale, oltre le olimpiadi
sportive, i mondiali di calcio, la sua organizzazione porta con sé un grande carico di responsabilita per chi la ospita: 'il
medagliere € gia nel nostro paniere'. E noi cuochi, grazie anche a Mastercard, saremo li: fuori dall’Expo ma nel cuore
dell’Expo".
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In piazza Scala il "Priceless Milano"

A Palazzo Beltrami, sei mesi nel segno del "senza prezzo"”
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@ Scnvi alla redazione (ANSA) - MILANO, 15 APR - Apre in piazza della Scala "Priceless
Milano", ristorante allestito per tutta la durata di Expo a Palazzo
Beltrami, sede di Gallerie d'ltalia e polo museale di Intesa

Archiviato in Sanpaolo. Voluto da MasterCard, il ristorante propone 24 posti a
‘Ate cultura:  sedere. Vedra altemarsi 35 giovani chef per un "teatro
intrattenimento gastronomico” nel segno della food experience e delleccellenza

Antonelio Colonna  gastronomica. Si comincia con lo chef Antonello Colonna.

Seguono chef italiani e europei della associazione JRE (Jeunes

JRE
Restaurateurs d'Europe).

Intesa Sanpaolo
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2~ Expo2015

# NEWS  PADIGLIONIDALMONDO  SPECIALI EVENTI  MULTIMEDIA  EXPOMILANO 2015-  GIOVANI- ENGLISH ==

ANSA 1t Expa2013 News inplazza Joala N "Pricelecs Milano”

In piazza Scala il "Priceless Milano"

A Palazzo Beltrami, sei mesi nel segno del "senza prezzo”
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{ANSA) - MILAND, 15 APR - Apre in piazza della Scala "Pricsless Milano”, nistorante allestito per
tutta Iz durata di Expo a Palazzo Beltrami, sede di Gallene d l1alia & polo mussake di Intesa

5 APR. 2015 1335 Sanpaok. Voluto da MasterCard, il ristorante propone 24 posti 3 seders. Vadra alternarsi 35
Sala, siamo vicini al giovani chef per un "teatro gastronomico” nel segno della food expenence & delleccelienza
k

tutto pronto gastronomica. Si comincia con ko chef Antonello Colonna. Seguono chef taliani e suropei della
associazione JRE {Jeunss Restaurateurs d Europs).
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Testata: Libero Quotidiano

Titolo: “In piazza Scala il ristorante vista Madonnina”
Data: 15 aprile 2015

Liberoquoidiano

In piazza Scala il ristorante
vista Madonnina

Sul tetto di Palazzo Beltrami la struttura temporanea per 'Esposizione:
24 posti a sedere e serate con i migliori chef

«Priceless Milano». Ovvero Milano
senza prezzo, cosi come l'esperienza di
cenare guardando le guglie del Duomo.
Dal prossimo 6 maggio aprira al pubbli-
co il ristorante «Priceless Milano», in ci-
ma a Palazzo Beltrami, sede di Gallerie
d’Ttalia e polo museale di Intesa Sanpao-
lo in Piazza della Scala. Un piccolo gio-



iello voluto da Mastercard in occasione
di Expo 2015 e che sara il polo di eventi
nel cuore di Milano durante il semestre
di Esposizione Universale. Lo spazio,
composto da soli 24 posti a sedere, sara
aperto per sei mesi, da maggio ad otto-
bre, a pranzo e cena, e offrira food expe-
rience, eventi speciali e sorprese indi-
menticabili ai cittadini e ai turisti che vi-
siteranno Milano. Oltre che a un risto-
rante riservato e adatto a una clientela
alla ricerca di esperienze uniche, Price-
less Milano sara il palcoscenico perfetto
per esperienze legate al cibo, agli incon-
tri, alla bellezza, all'emozione, che vuole
far vivere Milano da una prospettiva di-
versa proprio nel momento in cui sul ca-
poluogo lombardo saranno puntati gli
occhi di tutto il mondo. Il cibo sara il ve-
ro protagonista anche in citta: ad aprire
le danze lo chef Antonello Colonna, pri-
mo dei 35 chef italiani ed europei della
prestigiosa associazione JRE (Jeunes
Restaurateurs d’Europe), presieduta in
Italia dallo Chef Marco Stabile, che offri-
ranno menu sempre inedi-

La ricostruzione grafica del ristoran-
te tem poraneo di piazza Scala ti in gra-
do di coinvolgere gli ospiti in un’espe-
rienza unica e sorprendente, legata al
gusto ma anche a un vero e proprio
«racconto» del cibo: gli chef commente-
ranno le loro creazioni, dialogando con il
pubblico e anche riservandogli sorprese
inaspettate. Cuore del ristorante sara un
tavolo unico, dove si cerchera di recupe-
rare una convivialita antica e quasi per-



duta, in un costante dialogo tra visitato-
11, chef e ospiti. Show cooking, degusta-
zioni, incontri con celebrita, momenti
musicali, anteprime culturali, «eventi a
sorpresa» € performance dal vivo scan-
diranno 1 sei mesi di apertura, in un ric-
co palinsesto quotidiano.
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Un ristorante-teatro con vista Duomo
Apre il locale temporaneo di MasterCard
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14 aprile 2015
di Alessandra Dal Monte

U'n pop up restaurant con vista Duomo, che per sei mesi accogliera chef italiani e
internazionali e confezionera esperienze gastronomiche molto particolari. E «Priceless
Milano», il locale sponsorizzato da MasterCard che aprira il 6 maggio sopra palazzo


http://milano.corriere.it/notizie/cronaca/15_aprile_04/ristorante-trasparente-tetto-palazzo-beltrami-3d3f5abe-da9f-11e4-8d86-255e683820d9.shtml
http://milano.corriere.it/notizie/cronaca/15_aprile_04/ristorante-trasparente-tetto-palazzo-beltrami-3d3f5abe-da9f-11e4-8d86-255e683820d9.shtml

Beltrami (sede di Gallerie d'Ttalia), in piazza della Scala. L'apertura é collegata al
progetto «Priceless cities», attivato da MasterCard in 35 citta del mondo per offrire ai
clienti esperienze gourmet.

Si cominecia con lo chef Antonello Colonna, a seguire si alterneranno 35 chef italiani

ed europei dell’associazione Jre (Jeunes Restaurateurs d’Europe). Oltre ai piatti ci
sara un “racconto” del cibo: gli chef commenteranno le loro creazioni, dialogando con
il pubblico. Cuore del ristorante sara un tavolo unico da 24 posti, attorno al quale si
siederanno sia gli ospiti che gli chef per cenare ma non solo. Degustazioni, incontri
con celebritad, momenti musicali, anteprime culturali, “eventi a sorpresa” e
performance dal vivo scandiranno i sei mesi di apertura.
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Sei mesi di Expo, sei mesi del Priceless. A Milano la cena
con vista mozzafiato

Archivio articoli dal 05/04/2011 - La novita

(Lo chef Antonello Colonna con il figlio Andrea)

da Milano, Michele Pizzillo

La nota negativa di quello che si presenta come un ristorante impagabile nel cuore di Milano, e che sara
in attivita solo sei mesi, quelli di Expo. Per il resto, e non ci sono dubbi che sara cosi, 'impareggiabilita
del ristorante “Priceless Milano” che sara ufficialmente inaugurato il prossimo sei maggio, & assicurata.

Intanto la squadra di chef che si alternera nella sua cucina: debutto per Antonello Colonna, che aprira le
danze per poi lasciare il timone, nelle settimane successive, a 35 chef italiani ed europei che fanno parte
dell'associazione Jeunes restaurateurs d’Europe che nel nostro paese € presieduta dal fiorentino Marco
Stabile, “per offrire menu sempre inediti e coinvolgere gli ospiti in un’esperienza unica e sorprendente,
legata al gusto, ma anche a un vero e proprio racconto del cibo. Gli chef commenteranno le loro
creazioni, dialogando con il pubblico e anche riservandogli sorprese inaspettate”, spiega Monica Biagiotti,
responsabile del marketing europeo di Mastercard, I'azienda che si & fatta promotrice di questa iniziativa,
coinvolgendo anche Intesa Sanpaolo visto che il Priceless € ospitato sulla terrazza di Palazzo Beltrami
che si affaccia in piazza della Scala e ospita le Gallerie d’ltalia, polo museale dell'istituto di credito.

Un luogo fantastico che sicuramente mostrera il lato migliore dell’ospitalita e della gastronomia nazionale
visto che il ristorante nasce in occasione di Expo per essere un vero e proprio “luogo di eventi” nel cuore
della citta con l'offerta di esperienze legate al cibo, agli incontri, alla bellezza, al’emozione e alle sorprese
indimenticabili con un ricco palinsesto giornaliero, che saranno riservati ai milanesi e ai turisti che
arriveranno nei prossimi mesi.
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(Gli interni del Priceless di Milano)

Limitati i posti a sedere, solo 24, tutti attorno ad un unico tavolo dove si cerchera di recuperare una
convivialita antica e quasi perduta, in un costante dialogo tra visitatori, chef e ospiti. Tutti insieme
appassionatamente, insomma. E chi vivra I'esperienza, (il pranzo o la cena costera 250 euro comprese le
bevande, ndr), se la ricordera per molto tempo perché la location del Princeless € unica, con vista sul
Teatro alla Scala, la Galleria e i tetti della Milano piu bella. A tutto questo va aggiunto l'originalita
dellimpostazione della struttura, voluta dallo studio d’architettura Park Associati, tutta all'insegna della
sostenibilitd, con ampie vetrate, una spettacolare terrazza panoramica e strutture in materiali riciclabili
‘made in Italy”.

Il ristorante € una vera e propria installazione capace di inserirsi nel contesto urbano in modo discreto e
spettacolare al tempo stesso, con le sue forme leggere e trasparenti.

Ci penseranno i maestri della cucina poi a fare di Priceless il punto di rifermento del migliore made in Italy
per i turisti che nei prossimi sei mesi visiteranno Milano. Cominciando da Antonello Colonna, lo chef che
non dimentica mai 'importanza della cultura del territorio e senza rinnegare la tradizione gastronomica
romano-laziale oltre che pronto ad esaltare i meriti dei colleghi bravi. Basta questa battuta pronunciata in
occasione della presentazione del nuovo locale milanese — se non ci fosse stato Gualtiero Marchesi
staremmo tutti a tagliare mortadella — per riconoscere la grandezza di Colonna. Che dopo la prima
settimana di apertura, nel mese di maggio lascera il timone a Marco Stabile, Aurora Mazzucchelli, Nicola
Fossaceca, Enrico Bartolini che comunque saranno affiancati da alcuni uomini dello chef romano, come |l
figlio Andrea e i nipoti Eric Fanelli e Gianluca Tulli.

“Priceless Milano”, inoltre, € inserito nel circuito degli eventi “FuoriExpo”, e sono migliaia, che animeranno
la citta durante 'Esposizione Universale.

C.d.G.
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Dalla TV al ristorante Priceless Milano, MasterCard
rasforma la sua comunicazione con esperienze

Al ristorante realizzato con il partner Intesa Sanpaolo e parte del ‘FuoriExpo’ non

. . Condividi
saranno accettati contanti R
l'articolo
Aprira le sue porte il 6 maggio il ristorante itinerante Priceless Milano ideato da | TWITTER
MasterCard, in collaborazione con il partner Intesa Sanpaolo, per comunicare in e
modo completamente diverso il proprio posizionamento.
@ DELICIOUS
Inserito nel circuito degli eventi di Fuori Expo, il ristorante & una struttura 3 vise
temporanea collocata sul terrazzo di Palazzo Beltrami, dove hanno sede |le Gallerie E‘J SRR E
d’ltalia, il polo museale di Intesa Sanpaolo in piazza Scala a Milano: dopo i 6 mesi
: 3 ST fagbas 3 : IT
di Expo 2015 sara traferito in altre citta, in un progetto itinerante che fara tappa a #5 REDD

Londra e Parigi.

Un solo tavolo per 24 commensali g 35 chefitaliani ed europei, struttura, arredi e accessori tutti Made in
[taly, per offrire un'esperienza ‘priceless’ intorno al cibo con incontri, degustazioni, show cooking,

appuntamenti musicali e anteprime culturali. E dove MasterCard accettera tutte le carte di credito, ma
non i contanti.

“Abhiamo cambiato il nostro moda di investire, spiega Monica Biagiotti, Head of Europe Marketing di
MasterCard, centrato su meno pubblicitd e pil marketing, e cosi siamo passati dalla TV al ristorante. Mon

abbiamo pid bisogno di fare awareness sul marchio, ormai noto, ma grazie al digitale possiamo abilitare
nuovi modi di ingaggiare i clienti”.
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Al programma di attivita di Priceless Milano, che siinserisce all'interno del progetto ‘Priceless Cities' che
ha preso il via 3 anni fa, 'azienda attiva nel settore delle tecnologie peri pagamenti ha destinato il 20%
degli investimenti in comunicazione in talia.

L'iniziativa, che ha il patrocinio del Comune di Milano, sosterra anche alcuni progetti benefici nella citta

di Milano grazie alla collaborazione tra MasterCard e Intesa Sanapolo con la Fondazione Banco
Alimentare.

Prenotazioni sul sito pricelessdining.priceless.com




Testata: Ansa
Titolo: Conferenza stampa di presentazione ristorante “Priceless Milano”
Data: 14 aprile 2015

(ANSA) - MILANO, 14 APR - Avvenimenti previsti per oggi, martedi 14 aprile, in Lombardia: MILANO -
Palazzo Pirelli ore 13:00 Conferenza stampa di presentazione evento Unaprol 'Tutto il  vero olio italiano
a Tuttofood', con assessore regionale Gianni Fava e altri. MILANO - CdS, via Solferino 26 ore 14:30
Cerimonia di assegnazione Premio Stracca alle 2 giornaliste vincitrici under 30, con Ct Nazionale Antonio
Conte, Ferruccio De Bortoli e altri MILANO - Abi, via Olona 2 ore 16:00 Comitato Esecutivo Abi MILANO
- via Copernico, 1 ore 16:00 Conferenza stampa di presentazione volume 'Alunni con cittadinanza non
italiana. Tra difficolta e successi'. MILANO - Centro Svizzero, v. Palestro 2 ore 17:30 Cerimonia di
premiazione del'M&A Award, con Ceo Unicredit Ghizzoni MILANO - Bocconi, p.za Sraffa 13 ore 17:45
Incontro con il viceministro per gli Affari Esteri Lapo Pistelli su immigrazione MILANO - Via San Carpoforo
9 ore 18:00 Presentazione della nuova Mazda Design Collection, con Derek Jenkins e altri MILANO - via
Watt, 10 ore 18:00 Conferenza stampa di presentazione ristorante 'Priceless Milano', con lo chef
Antonello Colonna MILANO - Centro Ceco,via Morgagni 20 ore 20:00 Inaugurazione della mostra
‘Unplugged - Pronti per la Catastrofe'.(ANSA).
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Titolo: “Presentazione del ristorante Priceless Milano” — segnalazione in agenda
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Economia e finanza: gli avvenimenti di MARTEDI' 14 aprile -4-

lunedi 13 aprile 2015 - 20:20
FldsZd 3rdTTd, 13

- Milano: si riunisce il Comitato Esecutivo Abi. Ore 16,80

Via 0Olona, 2

- Milano: in occasione del Salone del Mobile, inaugurazione
del 'Ristorante Priceless Milano'. Ore 18,88. Spazio 18
Watt, via Giacomo Watt, 1@

- Milano: "Spin Party" inaugurazione del nuovo
Spazio INovazione di Ars et Inventio. Ore 18,38. Via Cerva,
25

- Milano: nell'ambito dell'iniziativa 'Riflessioni sul
futuro. Scienza per una vita migliore' ideata e promossa da
Bayer in collaborazione con Universita® Vita-Salute San
Raffaele di Milano, incontro “Lavoro tra presente e
futuro™. Ore 18,38. Presso Museo della Scienza e delle
Tecnologia
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L'agenda di domani

18hoo Conferenza stampa di
presentazione del ristorante 'Priceless Milano'. Partecipa Franco D'Alfonso,

Assessore al Commercio, alle Attivita' produttive, Turismo, Marketing territoriale
e Servizi Civici del Comune di Milano. 10Watt in via Watt 10 Milano 19h3o
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ECONOMIA E FINANZA: GLI AVWENIMENTI DI MARTEDI' 14 APRILE -3-

ECONOMIA - Milano: conferenza stampa Fastweb. Ore 10,45. Presso la sede, via Amari, 6

- Milano: conferenza stampa per I'annuncio della nomina di Ovs e Excelsior Milano Official Retailer
di Expo Milano 2015. Ore 10,45. Partecipano, fra gli altri, Giuseppe Sala, commissario unico per
Expo Milano 2015; Stefano Beraldo, a.d. Ovs. Presso Piccolo Teatro, via Rovello, 2

- Milano: Expo e gli studenti milanesi, presentazione del sondaggio "Experando-Expo 2015:
aspettative, speranze, progetti”, promosso dal Comitato Scientifico 'Le Universita' per Expo 2015'.
Ore 11,30. Palazzo Marino

- Milano: nell'ambito del ciclo di lezioni ‘Bocconi insight', dialogo con il viceministro per gli affari esteri
e la cooperazione internazionale Lapo Pistelli. Ore 17,45

Piazza Sraffa, 13
- Milano: si riunisce il Comitato Esecutivo Abi. Ore 16,00

Via Olona, 2

- Milano: in occasione del Salone del Mobile, inaugurazione del 'Ristorante Priceless Milano'. Ore
18,00. Spazio 10 Watt, via Giacomo Watt, 10

- Milano: "Spin Party" inaugurazione del nuovo Spazio_INovazione di Ars et Inventio. Ore 18,30. Via
Cerva, 25

- Milano: nell'ambito dell'iniziativa 'Riflessioni sul futuro. Scienza per una vita migliore' ideata e
promossa da Bayer in collaborazione con Universita' Vita-Salute San Raffaele di Milano, incontro
"Lavoro tra presente e futuro”. Ore 18,30. Presso Museo della Scienza e delle Tecnologia

- Rho (Mi): 54 edizione del Salone del Mobile. Presso Quartiere Fieristico. La manifestazione
prosegue fino a domenica 19 aprile



http://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/radiocor/finanza/dettaglio/nRC_13042015_1306_304152852.html
http://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/radiocor/finanza/dettaglio/nRC_13042015_1306_304152852.html

- Torino: incontro Energy@home "Smart Home ed Efficienza Energetica, I'industria 'smart' e

I'universita' si incontrano per fare sistema". Ore 10,00. Presso auditorium Telecom lItalia, via Olivetti,
6

- Torino: conferenza stampa di presentazione del progetto 'Neorealismo. Lo splendore del vero
nell'ltalia del dopoguerra’. Ore 12,00. Presso Museo Nazionale del Cinema

--In collaborazione con Borsa Italiana www.borsaitaliana.it
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RUBRICHE / BELOW E DINTORNI m

APRE PRICELESS MILANO, IL RISTORANTE TEMPORARY
TARGATO MASTERCARD

Pubblicato nel 2015

Priceless Milano, voluto da MasterCard, sara un temporary
restaurant allestito sul tetto di palazzo Beltrami (piazza della
Scala) per i sei mesi di Expo e dove si terranno eventi, show
cooking, degustazioni. Presentazione stampa domani.
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di Redazione ‘
(11 Ghirlandaio) Roma, 14 apr. - Ecco i principali appuntamenti dell'agenda economica di oggi.

Roma

il Governatore della Banca centrale norvegese, Oystein Olsen, presenta le strategie d'investimento del fondo sovrano Government
Pension Fund Global. Ore 11,30. Partecipano, tra gli altri, Edoardo Reviglio, Chief economist di Cassa depositi e prestiti; Paolo
Garonna, segretario generale Febaf. Presso 1'Abi, piazza del Gesu', 49

il Presidente del Consiglio, Matteo Renzi, interverra' alla cerimonia di inaugurazione dell'Anno Accademico della Scuola di
Formazione del Sistema di Informazione per la Sicurezza della Repubblica. Ore 12,00

conferenza stampa per esprimere le valutazione sul Documento di economia e finanza che il Governo si appresta a varare. Ore 12,00.
Partecipano, tra gli altri, Susanna Camusso, segretario generale della Cgil; Danilo Barbi, segretario confederale Cgil. Corso d'Italia,
25

si riunisce il Consiglio dei ministri. Ore 9,30. Palazzo Chigi

la commissione Affari costituzionali del Senato esamina il decreto legge election day. Ore 14,30

la commissione Ambiente del Senato esamina gli emendamenti al disegno di legge collegato ambientale. Ore 15,00

la commissione Bilancio di Palazzo Madama prosegue 1'esame del Fondo europeo per gli investimenti strategici. Ore 15,00

la commissione Lavori pubblici del Senato discute i contratti di programma Enav 2010-2012 e 2013-2015. Ore 15,30

Milano

'Internet of Things: 1'innovazione che crea valore'. Presentazione della ricerca 2014-15 dell'Osservatorio Internet of Things del
Politecnico di Milano. Ore 9,15. Aula Carlo De Carli, Via Durando 10 .

X1 edizione degli M&A awards. Ore 17,30. Presso Centro Svizzero, via Palestro, 2.

Incontro di Trevi - Finanziaria Industriale con la comunita finanziaria per la presentazione delle strategie e nuove opportunita della
societa. Ore 17,00. Presso Borsa Italiana, piazza Affari, 6.

Conferenza stampa Fastweb. Ore 10,45. Presso la sede, via Amari, 6.
Conferenza stampa per 1'annuncio della nomina di Ovs e Excelsior Milano Official Retailer di Expo Milano 2015. Ore 10,45.
Partecipano, fra gli altri, Giuseppe Sala, commissario unico per Expo Milano 2015; Stefano Beraldo, a.d. Ovs. Presso Piccolo Teatro,

via Rovello, 2.

Expo e gli studenti milanesi, presentazione del sondaggio "Experando-Expo 2015: aspettative, speranze, progetti", promosso dal
Comitato Scientifico 'Le Universita per Expo 2015'. Ore 11,30. Palazzo Marino.

Nell'ambito del ciclo di lezioni 'Bocconi insight', dialogo con il viceministro per gli affari esteri e la cooperazione internazionale Lapo
Pistelli. Ore 17,45. Piazza Sraffa, 13.



Si riunisce il Comitato Esecutivo Abi. Ore 16,00. Via Olona, 2.

In occasione del Salone del Mobile, inaugurazione del 'Ristorante Priceless Milano'. Ore 18,00. Spazio 10 Watt, via Giacomo Watt,
10.

"Spin Party" inaugurazione del nuovo Spazio_INovazione di Ars et Inventio. Ore 18,30. Via Cerva, 25.

Nell'ambito dell'iniziativa 'Riflessioni sul futuro. Scienza per una vita migliore' ideata e promossa da Bayer in collaborazione con
Universita' Vita-Salute San Raffaele di Milano, incontro "Lavoro tra presente e futuro". Ore 18,30. Presso Museo della Scienza e delle
Tecnologia.

Road show "Ubi Banca nuovi scenari, nuove opportunita”. Ore 17,00. Partecipano, tra gli altri, Andrea Moltrasio, presidente del
Consiglio di sorveglianza; Franco Polotti, presidente del Consiglio di gestione; Victor Massiah, consigliere delegato del Gruppo Ubi
Banca. Presso Auditorium Assolombarda, via Pantano, 9.

Rho (Mi): 54 edizione del Salone del Mobile. Presso Quartiere Fieristico. La manifestazione prosegue fino a domenica 19 aprile.




